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( Braun Infoline

Haben Sie Fragen zu diesem
Produkt?
Rufen Sie an (gebuhrenfrei):

e

(ED Servicio al consumidor para Espafia:
® Servigo ao Consumidor para Portugal:
@ Servizio consumatori:

Heeft u vragen over dit produkt?
Bel Braun Consumenten-infolijn:

Vous avez des questions sur ce produit ?
Appelez Braun Belgique

Har du spergsmal om produktet? Sa ring
@ Spersmal om dette produktet? Ring
@ Fragor om apparaten? Ring Kundservice

@IN) Onko Sinulla kysyttévaa tuotteesta? Soita

Musteri Hizmetleri Merkezi:
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Unsere Produkte werden hergestellt,

um hochste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erfiillen.

Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Braun
Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstédndig, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

¢ Die Messer sind sehr scharf!

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor
dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Aufbewahren des
Gerétes, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

¢ Dieses Gerat gehort nicht in Kinderhande.

¢ Weder Motorteil ® noch das Getriebeteil
fir den Schlagbesen (D unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser tauchen.

e Braun Geréate entsprechen den ein-
schlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung dirfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen.

Durch unsachgeméBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

® Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die
auf dem Geréat angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung
haushaltstiblicher Mengen konstruiert.

¢ Weder der Messbecher ® noch der
Arbeitsbehélter (c) des Zerkleinerers ist
mikrowellengeeignet.

® Motorteil

Ein-/Ausschalter fur variable
Geschwindigkeit

© Ein-/Ausschalter fiir Turbo-
Geschwindigkeit

@ Drucktasten zum Losen der Einsatze

® Stufenloser Geschwindigkeitsregler

® Plrierstab

© Wandhalter

® Messbecher mit luftdicht schlieBendem
Deckel

(D Getriebeteil fiir Schlagbesen

@ Schlagbesen

® Zerkleinerer

Wird Schalter ® betatigt, entspricht die Ver-
arbeitungsgeschwindigkeit der Einstellung
des stufenlosen Geschwindigkeitsreglers ®.
Je hoher die Einstellung, desto schneller das
Verarbeitungsergebnis.

Die hdchste Verarbeitungsgeschwindigkeit
erreichen Sie jedoch mit dem Turbo-Schalter
©. Er kann auch fir kraftvolle Momentschal-
tungen eingesetzt werden, ohne dass der Ge-
schwindigkeitsregler betatigt werden muss.

Je nach Anwendung werden folgende Ein-
stellungen empfohlen:

Stabmixer  1...turbo

Zerkleinerer 1...turbo

Schlagbesen 3...9

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die

Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Piirierstab () setzen
und einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut
eintauchen und mit Schalter ® oder ©
einschalten.

3. Zum Abnehmen des PUrierstabs die
beiden Drucktasten © driicken und den
Pirierstab abziehen.

Sie kdnnen den Stabmixer im Messbecher ®
verwenden, aber auch in jedem anderen
GefaB. Wenn Sie beim Kochen direkt im
Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht zu
Uberhitzen.

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieB-
lich zum Schlagen von Sahne, EiweiB,
Biskuitteig und Fertig-Desserts.

1. Schlagbesen @ in das Getriebeteil (O
stecken und anschlieBend Motorteil ®
in das Getriebeteil setzen und einrasten
lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen,
erst dann mit Schalter ® einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden Drucktasten ©
drlicken und das Getriebeteil abziehen.
AnschlieBend den Schlagbesen vom
Getriebeteil abziehen.

Fur beste Ergebnisse:

¢ Benutzen Sie nicht den mitgelieferten Mess-
becher ®), sondern eine breitere Schiissel.

* Beginnen Sie mit einer niedrigen
Geschwindigkeit.

e Schlagbesen leicht schrag halten und im
Uhrzeigersinn bewegen.

¢ Maximal 400 ml gekiihlte Sahne
(min. 30 % Fettgehalt, 4 -8 °C) verwenden.

* Maximal 4 EiweiB schlagen.

(a) Getriebeteil fur Zer-
kleinerer

(b) Messer

(c) Arbeitsbehalter

(d) Stutzdeckel

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Walnisse, Haselniisse, Mandeln
etc. perfekt hacken und zerkleinern.
Verwenden Sie flr das Zerkleinern harter
Guter (z. B. harter Kase) den Turbo-Schalter
©.

Bitte beachten:

Extrem hartes Gut (z.B. Eiswirfel, Muskat-
nusse, Kaffeebohnen, Getreide) darf nicht
zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden
(s. Tabelle S. 5)

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

¢ alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
bei Fleisch entfernen.

1. Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers
die Kunststoff-Hulle vorsichtig entfernen.
Das Messer ist sehr scharf!

Nur am Kunststoffschaft anfassen und auf
die Achse im Arbeitsbehalter (c) setzen.
Herunterdrlicken, bis es einrastet.
Arbeitsbehalter immer auf den Stiitz-
deckel (d) setzen.

2. Das Gut einfullen.

3. Getriebe (a) auf den Arbeitsbehélter
setzen.

4. Das Motorteil ® auf das Getriebe (a)
setzen und einrasten lassen.

5. Motorteil mit Schalter ® oder © ein-
schalten. Halten Sie wahrend der Verar-
beitung das Motorteil mit der einen, den
Zerkleinerer mit der anderen Hand fest.



6. Nach dem Gebrauch Drucktasten ©
dricken und das Motorteil abnehmen.

. Getriebe abnehmen.

. Messer vorsichtig herausnehmen.

. Dann das Gut ausleeren. Der Stitzdeckel
dient auch zum luftdichten VerschlieBen
des Arbeitsbehalters.

© 00~

Das Motorteil ® und das Getriebeteil fiir den
Schlagbesen (D nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Das Getriebeteil fiir den
Zerkleinerer (a) kann unter flieBendem
Wasser abgesplilt werden. Das Getriebe (a)
jedoch nicht ins Wasser tauchen.

Alle anderen Teile sind spulmaschinen-
geeignet. Allerdings sollten Sie die Messer,
insbesondere nach Verarbeitung von stark
salzhaltigem Gut, mdglichst umgehend
abspiilen. Vermeiden Sie auch eine Uber-
dosierung des Reinigers oder Entkalkers in
der Spillmaschine.

Bei farbstoffreichen Giitern (z.B. Karotten)
kénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen
Sie diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie
sie in die Spilmaschine geben.

(beim Braun Kundendienst erhéltlich, jedoch
nicht in allen Landern)

BC-5000: Zerkleinerer, ideal fur das
Zerkleinern groBer Mengen sowie das
Zubereiten von Shakes, leichten Teigen und
das Zerkleinern von Eiswdrfeln.

HC-5000: Hochgeschwindigkeits-Zerklei-
nerer, ideal flr Krauter, Zwiebeln, Knoblauch,
Chili, NUsse etc.

Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den
Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Becher stellen und den Turbo-Schalter ©
driicken. Den Stabmixer in dieser Position
halten, bis das Ol emulgiert. Ohne aus-
zuschalten, den Stabmixer dann langsam
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerét entspricht dem EMV-
Gesetz (EG-Richtlinie 89/336/EWG) CE
sowie der Niederspannungsrichtlinie
(73/23/EWG).

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution

Please read the use instructions carefully
and completely before using the
appliance.

* The blades are very sharp!

¢ Always unplug the appliance when it is left
unattended and before assembiling,
disassembling, cleaning and storing.

¢ The appliance must be kept out of reach of
children.

¢ Do not hold the motor part ® nor the whisk
gear box (D under running water, nor
immerse them in water.

* Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the
replacement of the mains cord must only
be done by authorised service personnel.
Faulty, unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

e Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds to the
voltage printed on the bottom of the
appliance.

* The appliance is constructed to process
normal household quantities.

¢ Neither the beaker ®, nor the chopper
bowl (c) is microwave-proof.

® Motor part

On/off switch for variable speed
© On/off switch for turbo speed

© Buttons for releasing the working parts
(® Variable speed regulator

(P Blender shaft

@ Wall mount

) Measuring beaker with air-tight lid
(D Whisk gear box

@ Whisk

® Chopper

When activating switch ®), the processing
speed corresponds to the setting of variable
speed regulator ®). The higher the setting, the
faster the chopping results.

However, maximum processing speed can
only be achieved by pressing the turbo
switch ©. You may also use the turbo switch
for instant powerful pulses without having to
manipulate the speed regulator.

Depending on the application, we
recommend the following speed settings:
Handblender 1...turbo

Chopper 1...turbo

Whisk 3.9

The handblender is perfectly suited for

preparing dips, sauces, soups, mayonnaise

and baby food as well as for mixing drinks

and milkshakes.

1. Insert the motor part @ into the blender
shaft ® until it locks.

2. Introduce the handblender in the vessel,
then press the on/off switch ® or
the on/off turbo switch ©.

3. To release the blender shaft after use,
press buttons © and pull it off.

You can operate the handblender in the
measuring beaker, and just as well in any
other vessel. When blending directly in the
saucepan while cooking, take the pan from
the stove first to protect your handblender
from overheating.



Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites and mixing sponges and
ready-mix desserts.

1.

Insert the whisk @ into the whisk gear
box (D, then insert the motor part ® into
the gear box until it locks.

. Place the whisk in a vessel and only then,

press switch ® to operate it.

. To release, press buttons © and pull off

the gear box. Then pull the whisk out of the
gear box.

For best results:

(
(
(
(

a20T8

Do not use the beaker @), but a wider bowl.

Start with a low speed setting.

Move the whisk clockwise, holding it
slightly inclined.

Only whip up to 400 ml chilled cream (min.
30 % fat content, 4-8°C).

Only whip up to 4 egg whites.

Chopper gear box
Blade

Chopper bowl
Anti-slip base/lid

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods (e.g. hard cheese),
use the on/off turbo switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such

as ice cubes, nutmeg, coffee beans,
and grains.

Before chopping...

AN

© 0o~

pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots (see table page 5)

remove stalks from herbs, un-shell nuts
remove bones, tendons and gristle from
meet.

. Caution: Carefully remove the plastic

cover from the blade. The blade is very
sharp!

Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of the
chopper bowl (c). Press it down until it
locks.

Always place the chopper bowl on the
anti-slip base (d).

. Place the food in the chopper bowl.
. Put the gear box (a) on the chopper bowl.
. Insert the motor part ® into gear box (a)

until it locks.

. Press switch ® or © to operate the

chopper. During processing, hold the
motor part with one hand and the chopper
bowl with the other.

. After use, press buttons © to remove the

motor part.

. Then remove the gear box.
. Carefully take out the blade.
. Then remove the processed food from the

chopper bowl. The anti-slip base also
serves as an air-tight lid for the chopper
bowl.

Clean the motor part ® and the whisk gear
box (D with a damp cloth only. The chopper
gear box (a) may be rinsed under the tap.
Do not immerse the gear box (a) in water.
All other parts can be cleaned in the
dishwasher. However, after processing very
salty food, you should rinse the blades right
away. Also, be careful not to use an overdose
of cleaner or decalcifier in your dishwasher.

8

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these parts
with vegetable oil before placing them in the
dishwasher.

(available at Braun Service Centres; however
not in every country)

BC-5000: Chopper attachment, perfectly
suited for chopping large quantities as well as
for preparing shakes, making light doughs
and crushing ice cubes.

HC-5000: High-speed chopper, ideal for
herbs, onions, garlic, chilis, nuts etc.

Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar, salt and
pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according
to the a.m. order. Introduce the handblender
to the base of the beaker. Pressing the turbo
switch ©), keep the handblender in this
position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down
until the mayonnaise is well combined.

Subject to change without notice.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

Council Directive 89/336/EEC and to the Low
Voltage Regulation (73/23 EEC).



Nos produits sont congus et fabriqués pour
satisfaire aux plus hautes exigences de
qualité, de fonctionnalité et de design. Nous
espérons que votre nouveau préparateur
culinaire Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.

® Les lames sont tres tranchantes !

e Débranchez systématiquement I'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas, et avant de
monter ou de démonter des accessoires,
de le nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil doit rester hors de portée
des enfants.

* Ne pas passer le bloc moteur ® ni le
systéme d’entrainement du fouet (D sous
I’eau, ni les plonger dans I’eau.

e |esappareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur.

Leur réparation ou le remplacement

du cordon d’alimentation doivent étre
effectués uniquement par les Centres de
Service Agréés Braun. Des réparations
effectuées par du personnel non qualifié
peuvent causer accidents ou blessures a
I’utilisateur.

e Avant de brancher I'appareil, bien vérifier
que la tension correspond a celle indiquée
sous I'appareil (bloc moteur).

e Cet appareil a été concu pour une utili-
sation domestique.

¢ Nile bol mesureur ® ni le bol hachoir (c) ne

peuvent étre utilisé au four a micro-ondes.

® Bloc moteur

Interrupteur marche / arrét pour utilisation
avec le variateur de vitesses

© Interrupteur marche / arrét pour utilisation
avec la vitesse turbo

© Bouton de déverrovuillage des accessoires

(® Variateur de vitesses électronique

® Pied mixeur

@ Support mural

 Bol mesureur avec couvercle hermétique

(D Systéme d’entrainement du fouet

@ Fouet métal

® Bol hachoir

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/
arrét ®), la vitesse correspond a celle
sélectionnée avec le variateur de vitesses
électronique ®. Plus la vitesse sélectionnée
est élevée, plus les résultats sont rapides.

Cependant, la vitesse maximum ne peut étre
atteinte qu’en appuyant sur la touche turbo
©. Vous pouvez aussi utiliser la fonction
turbo pour utiliser le maximum de puissance
de maniére instantanée sans avoir a faire de
changement sur le variateur de vitesses
électronique.

Selon le type d'’utilisation, nous vous
recommandons I'utilisation des vitesses
suivantes :

Pied mixeur 1...turbo

Bol hachoir 1...turbo

Fouet métal 3...9

Le mixeur est parfaitement adapté a la
préparation de sauces, soupes, mayonnaise,
aliments pour bébé, ainsi qu’a celle des
boissons mixées et milk-shakes.

1. Insérez le bloc moteur ® dans le pied
mixeur ® jusqu’a ce qu’il s’enclenche et
se verrouille.

2. Introduisez le mixeur dans le récipient et
ensuite seulement appuyez sur la touche
marche / arrét ® ou la touche turbo ©.

3. Pour démonter I'accessoire pied mixeur,
appuyez sur les boutons © et retirez le
pied mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol
mesureur, aussi bien que dans d’autres
récipients. Si vous utilisez le mixeur directe-
ment dans une casserole pendant la cuisson,
retirez-la d’abord du feu pour protéger votre
mixeur de toute chaleur excessive.

Utilisez le fouet métal uniquement pour
fouetter la créme, monter les blancs en neige,
mixer gateaux, mousselines et desserts
réalisés a base de préparations.

1. Insérez le fouet métal O dans le systéme
d’entrainement du fouet (D, puis insérez le
bloc moteur ® dans le systéme
d’entrainement jusqu’a ce qu’il
s’enclenche.

2. Introduisez le fouet métal dans un récipient
et ensuite seulement appuyez sur la
touche marche / arrét ® pour le faire
fonctionner.

3. Pour démonter I'accessoire fouet métal
aprés I'utilisation, appuyez sur les boutons
© et retirez-le du systéme d’entrainement.
Ensuite, retirez le fouet métal du systéeme
d’entrainement.

Pour de meilleurs résultats :

¢ Ne pas utiliser le verre-doseur ), mais un
bol plus grand.

e Commencer a petite vitesse.

o Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre en le maintenant légérement
incliné.

® Fouettez la creme (maximum 30 % de
matiére grasse, 4-8°C) en quantité
maximale de 400 ml.

* Montez les blancs en neige pour une
quantité maximum de 4 blancs d’ceuf.

(a) Systeme d’entraine-
ment du bol hachoir

(b) Couteau

(c) Bol hachoir

(d) Socle anti-dérapant

Le bol hachoir est parfaitement adapté pour
hacher de la viande, du fromage, des
oignons, des herbes, de I'ail, des carottes,
des noix, des noisettes, des amandes...
Pour hacher des aliments durs (ex : fromage
a pate dure) utilisez la touche turbo ©.

Remarque :

ne pas hacher des aliments extrémement
durs comme de la glace, de la noix de
muscade, des grains de café, ainsi que tout
autre type de grains de maniéere générale.

Avant de hacher...

e Découpez au préalable la viande, le
fromage, les oignons, I'ail, les carottes
(voir tableau page 5).

¢ Enlevez les tiges et dénoyautez les
aliments avant de les hacher.

* Enlevez les os, les tendons et les nerfs de
la viande.

1. Attention : Retirer avec précaution
la protection plastique du couteau.
Le couteau est tres affité ! Manipulez-les
toujours en tenant la partie supérieure en
plastique. Placez les couteaux sur I'axe
central du bol hachoir (c). Appuyez dessus
jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.



Placez toujours le bol hachoir sur son
socle anti-dérapant (d).

2. Mettez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systeme d’entrainement (a) sur le
bol hachoir.

4. Insérez le bloc moteur ® dans le systéme
d’entrainement (a) jusqu’a ce qu’il
s’enclenche.

5. Appuyez sur le bouton ® ou ©) pour faire
fonctionner le bol hachoir. Pendant son
fonctionnement, maintenez le bloc moteur
avec une main et le bol hachoir avec
I’autre.

6. Apres I'utilisation, appuyez sur les boutons
© pour enlevez le bloc moteur.

7. Vous pouvez ensuite enlever le systeme
d’entrainement.

8. Retirez les couteaux avec précaution.

9. Enlevez ensuite les aliments du bol
hachoir. Le socle anti-dérapant sert aussi
de couvercle hermétique pour le bol
hachoir.

Nettoyez le bloc moteur ® et le systéme
d’entrainement du fouet (D avec un tissu
humide seulement. Le systéeme d’entraine-
ment du bol hachoir (a) peut étre rincé sous
I’eau du robinet.

Mais ne plongez pas le systeme
d’entrainement (a) dans I'eau. Tous les autres
éléments peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle. Cependant, apres avoir effectué
des préparations a base d’aliments tres
salés, il est préférable de rincer immédia-
tement le pied mixeur. Faites aussi attention
a ne pas mettre trop de détartrant ou de
produit vaisselle dans votre lave-vaisselle.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation
de légumes colorés (exemple : carottes), les
parties en plastique de I'appareil peuvent étre
colorées. Dans ce cas, enduisez ces parties
avec de I'huile végétale avant de les mettre
dans le lave-vaisselle.

(disponibles aupres des Centres de service
Braun, mais pas dans tous les pays)
BC-5000 : Bol hachoir, parfaitement adapté
pour hacher de grandes quantités, pour
préparer des milk-shakes, des pates légéres
et piler de la glace.

HC-5000 : Mini-hachoir grande vitesse, idéal
pour les herbes, les oignons, lail, les
piments, les noix etc...

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillere a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol
mesureur dans 'ordre mentionné ci-dessus.
Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du
bol, le mettre en marche (utilisez la touche
turbo ©) jusqu’a ce que I’huile se mélange au
reste de la préparation.

Ensuite, sans arréter le mixeur, bougez le
doucement de haut en bas jusqu’a ce que
tout soit bien mélangé et que la mayonnaise
ait épaissi.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
européennes fixées par la directive CE
89/336/EEC et par la directive basse

tension (73/23 EEC).
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Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos que
disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Atencion

Lea atentamente el folleto de
instrucciones antes de utilizar este
aparato.

e iLas cuchillas estan muy afiladas!

¢ Desenchufe su batidora siempre que
no este en funcionamiento, y antes de
montar, desmontar, limpiar o guardar.

e Mantenga este aparato fuera del alcance
de los nifos.

¢ No coloque el cuerpo del motor ® y la caja
de engranajes del batidor metalico (D bajo
el agua corriente ni los sumerja en ningun
liquido.

® Los aparatos eléctricos Braun cumplen
con las normas internacionales de
seguridad. Tanto las reparaciones como
el reemplazo del cable de conexion deben
ser realizados por un Servicio Técnico
autorizado. Las reparaciones efectuadas
por personal no autorizado pueden causar
accidentes o dafios al usuario.

* Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la base
del aparato se corresponda con el de su
hogar.

¢ Este producto esta disefiado para uso
domeéstico y no industrial.

¢ El vaso mezclador/medidor ® vy el
recipiente picador (c) no son aptos para
el microondas.

® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha

© Interruptor de maxima potencia (turbo)

(© Botones de expulsion de los accesorios

(® Selector de velocidades

® Varilla batidora

@© Soporte de pared

® Vaso mezclador/medidor con tapa
hermética

(D Caja de engranajes del batidor metalico

@ Accesorio batidor metélico

® Accesorio picador

Al presionar el interruptor ®), la velocidad
del motor se correspondera con la indicada
por el selector de velocidades €. A mayor
velocidad, mas rapido el picado.

Sin embargo, la velocidad méaxima de la
batidora sélo puede alcanzarse presionando
el interruptor de maxima potencia (turbo) ©.
También puede utilizar este interruptor para
conseguir incrementos puntuales de
potencia sin tener que usar el selector de
velocidad.

Dependiendo del tipo de preparacion,
recomendamos las siguientes selecciones de
velocidad:

Varilla batidora 1...turbo

Accesorio picador 1...turbo

Accesorio batidor 3...9

La batidora esta disefiada para preparar

salsas, sopas, mayonesa y comida para

bebés o para mezclar bebidas y batidos.

1. Introduzca el cuerpo del motor ® en la
varilla batidora ® hasta que encaje.

2. Introduzca la batidora en el recipiente
y presione el interruptor de puesta en
marcha ®) o el interruptor de maxima
potencia (turbo) ©.

3. Para retirar la varilla, presione los botones



de expulsién @ y extraiga la varilla
batidora.

Puede utilizar la batidora en el vaso
mezclador/medidor, pero también en
cualquier otro recipiente u olla. Cuando
utilice la batidora directamente en la olla,
retire la olla del fuego para proteger la
batidora de sobrecalentamientos.

Utilice el accesorio batidor metalico
Unicamente para montar nata, levantar claras
y preparar mousses o postres instantaneos.

1. Inserte el batidor metalico @ en la caja
de engranajes (D. A continuacion inserte
el cuerpo de engranajes en el cuerpo
del motor ® hasta que encaje.

2. Coloque el batidor en un recipiente y
presione el interruptor ® para ponerlo
en marcha.

3. Para retirar el accesorio batidor, presione
los botones de expulsion © vy retire el
cuerpo de engranajes. A continuacién
separe el batidor metélico del cuerpo de
engranajes.

Para unos éptimos resultados:

e Utilice un recipiente ancho en vez del vaso
medidor/mezclador ®.

e Comience con una velocidad baja.

e Mueva el batidor en el sentido de las
agujas del reloj, manteniéndolo
ligeramente inclinado.

e Para montar nata, use un maximo de
400 ml. de nata (minimo 30% de grasa,
4-8°C).

e Para levantar claras, use un maximo de
4 claras.

(a) Cuerpo de engranajes
(b) Cuchilla

(c) Recipiente picador
(d) Tapa/base
antideslizante

El accesorio picador esta disefiado para
picar carne, queso, cebolla, especias, ajo,
zanahorias, nueces, avellanas, almendras,
etc.

Para picar alimentos duros (por ejemplo
queso duro), use el interruptor de maxima
potencia (turbo) ©.

Nota: No use el picador para picar
alimentos extremadamente duros
como cubitos de hielo, nuez
moscada, café en grano o cereales.

Antes del picado...

e Corte la carne, cebolla, queso, ajos,
zanahorias (ver tabla en pagina 5)

¢ Retire los tallos de las especias, cascaras
de nueces

¢ Retire huesos, tendones o cartilagos de la
carne

1. Cuidado: Retire cuidadosamente la
cubierta plastica que cubre la cuchilla.
jLa cuchilla esta muy afilada!

Cojala siempre por la parte superior de
plastico. Coloque la cuchilla en el eje del
recipiente picador (c). Presione hacia
abajo hasta que encaje. Coloque siempre
el recipiente picador sobre la base
antideslizante (d).

2. Coloque los alimentos en el recipiente
picador.

3. Cierre el recipiente picador con el cuerpo
de engranajes (a).

4. Inserte el cuerpo del motor ® en el cuerpo
de engranajes (a) hasta que encaje.

5. Presione los interruptores ® o ©) para
poner el accesorio picador en marcha.
Durante el picado, sostenga el cuerpo
motor con una mano y el recipiente
picador con la otra.

6. Cuando haya terminado, presione los
botones © para retirar el cuerpo motor.

7. A continuacion, retire el cuerpo de
engranajes.

8. Retire cuidadosamente la cuchilla.

9. Finalmente, retire los alimentos
procesados del recipiente picador.

La base antideslizante puede utilizarse
también como tapa hermética para el
recipiente picador.

Limpie el cuerpo del motor ® y la caja

de engranajes del batidor metalico O
Unicamente con un pafno huimedo. El cuerpo
de engranajes (a) debe aclararse bajo el grifo.
No sumerja el cuerpo de engranajes (a) bajo
el agua.

Los deméas componentes pueden limpiarse
en el lavavajillas. Sin embargo, después de
preparar alimentos picantes o muy salados,
debera aclarar la cuchilla enseguida.
Ademas, tenga cuidado de no usar
demasiado detergente o descalcificador en
el lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos con alta
pigmentacion (ej. zanahorias), los
componentes de plastico del aparato pueden
decolorarse. Frote estos componentes con
aceite de cocina antes de ponerlos en el
lavavajillas.

(Disponibles a través de Servicio Técnico de
Braun; sin embargo, no en todos los paises).
BC-5000: Accesorio picador, disefiado para
picar mayores cantidades, para preparar
batidos, masas ligeras y para picar cubitos
de hielo.

HC-5000: Accesorio picador de alta
velocidad, ideal para picar condimentos,
cebollas, ajos, chiles, nueces, etc.

Mayonesa (utilizacién de la varilla batidora)
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de limén o de
vinagre, sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el vaso
mezclador/medidor siguiendo el orden
anterior. Introduzca la batidora hasta el fondo
del vaso. Presionando el interruptor de
maxima potencia (turbo) ©, manténgala en
esta posicion hasta que ligue el aceite.
Manteniendo la batidora en marcha, muévala
despacio hacia arriba y abajo hasta que la
mayonesa quede ligada y suave.

Modificaciones reservadas.

Este producto cumple con las normas
de Compatibilidad Electromagnética CE
(CEM) establecidas por la Directiva del
Consejo 89/336 de la CE y con la Regulacion
de Baja Tensién (73/23) de la CE.
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Os nossos produtos foram desenvolvidos
para alcancgar os mais altos standards de
qualidade, funcionalidade e design.
Esperamos que disfrute do seu novo
pequeno electrodoméstico Braun.

Atencéao
Leia atentamente o folheto de instrugées
antes de utilizar o aparelho.

¢ As laminas encontram-se muito afiadas!

¢ Desligue sempre o aparelho da tomada de
electricidade quando o0 mesmo n&o esteja
sob sua superviséo, e aquando da
montagem e desmontagem dos
acessorios, limpeza e armazenamento.

e Mantenha este aparelho fora do alcance
das

e Mantenha este aparelho fora do alcance
das criangas.

¢ N3&o coloque o corpo do motor ® e a caixa
de engrenajens do acessorio batedor
metélico (D baixo de agua corrente nem
os submerja em qualquer liquido.

e Os aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de
seguranga. Tanto as reparagdes como a
substituicdo do cabo de conexdo devem
ser realizadas por um Servigco Técnico
autorizado. As reparagdes efectuadas por
pessoal ndo autorizado podem causar
acidentes ou danos ao utilizador.

¢ Antes de conectar o aparelho a corrente,
verifique se a voltagem indicada na base
do aparelho corresponde a do seu lar.

e Este produto estd desenhado para uso
doméstico e n&o industrial.

¢ O copo misturador/medidor &/

o recipiente picador (c) ndo esta apto a ser
utilizado no micro-ondas.

® Corpo do motor

Interruptor on/off

© Interruptor de poténcia turbo

@ Bot&o de expulsédo dos acessorios

(® Selector de velocidades

(® Pé da varinha

@ Suporte de parede

& Copo misturador/medidor com tampa
hermética

(D Caixa de engrenajens do acessorio
batedor metélico

@ Acessorio batedor metalico

® Acessorio picador

Ao pressionar o interruptor ®), a velocidade
do motor correspondera a indicada pelo
selector de velocidades €. A maior
velocidade, mais rapido a picar.

A velocidade maxima da varinha sé podera
atingir o seu maximo pressionando o
interruptor de poténcia turbo ©. Também
pode utilizar este interruptor para conseguir
incrementos de poténcia pontuais sem ter
que usar o selector de velocidades.

Dependendo do tipo de preparacgéo,
recomendamos a selec¢éo das seguintes
velocidades:

Pé da varinha 1...turbo

Acessorio picador 1...turbo

Acessorio batedor 3...9

A varinha esta desenhada para preparar

molhos, sopas, mayoneses e comida para

bébés ou para misturar bebidas e batidos.

1. Introduza o corpo do motor ® no pé da
varinha () até encaixar.

2. Introduza a varinha méagica num recipiente
e pressione o interruptor ® ou interruptor
de poténcia turbo ©.
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3. Para retirar o pé da varinha, pressione
no botdo de expulsdo © e extraia-a do
corpo do motor.

Pode utilizar a varinha no copo misturador/
medidor, mas também em qualquer outro
recipiente ou panela. Quando utilizar a
varinha directamente na panela, retire a
panela do fogo para proteger a varinha de
sobre-aquecimentos.

Utilize o acessério batedor metalico
unicamente para bater natas, levantar claras
e preparar mousses ou sobremesas.

1. Introduza o batedor metdlico () na caixa
de engrenajens (D. De seguida introduza-
-0s no corpo do motor ® até que encaixe.

2. Coloque o batedor num recipiente e
pressione o interruptor ® para comecgar
a funcionar.

3. Pararetirar o acessorio batedor, pressione
no botdo de expulsido ©) e retire-o do
corpo de engrenajens. De seguida separe
0 batedor metalico do corpo de
engrenajens.

Para obter 6ptimos resultados:

¢ N3o utilize o copo misturador/medidor @),
mas sim um recipiente mais largo.

* Inicie a operagdo numa velocidade mais
baixa.

e Movimente o Acessorio Batedor Metalico
no sentido dos ponteiros do reldgio,
inclinando-o ligeiramente.

* Parabater natas, utilize no maximo 400 ml.
de natas (minimo 30 % de gordura,
4-8°C).

e Para levantar claras, utilize no maximo
4 claras.

a) Corpo de engrenajens

b) LAmina

c) Recipiente picador

d) Tampa/base anti-
deslizante

(
(
(
(

O acessorio picador esta desenvolvido para
picar carne, queijo, cebola, especiarias, alho,
cenouras, nozes, avelds, améndoas, etc.
Para picar alimentos duros (por exemplo
queijo duro), use o interruptor de poténcia
turbo ©.

Nota: N&o utilize o picador para picar
alimentos extremamente duros como
cubos de gelo, n6z moscada, café em
gréo ou ceriais.

Antes de picar...

e Corte a carne, cebola, queijo, alhos,
cenouras (ver tabela na péagina 5)

* Retire os talos das especiarias e as cascas
das nozes

* Retire ossos, tenddes e cartilagens da
carne

1. Cuidado: Retire cuidadosamente a
capa de plastico que cobre a lamina.
A lamina é muito afiadal
Retire-a sempre pela parte superior de
plastico. Coloque a lamina no eixo do
recipiente picador (c). Pressione para
baixo até encaixar.
Coloque sempre o recipiente picador
sobre a base anti-deslizante (d).

2. Coloque os alimentos no recipiente
picador.

3. Feche o recipiente picador com o corpo de
engrenajens (a).



4. Introduza o corpo do motor ® no corpo de
engrenajens (a) até encaixar.

5. Pressione os interruptores ® ou ©) para
colocar o acessorio picador a funcionar.
Durante a picagem, segure o corpo do
motor com uma mao enquanto a outra
devera estar a segurar o recipiente
picador.

6. Quando terminar, pressione nos botées ©

para retirar o corpo do motor.

. De seguida, retire o corpo de engrenajens.

. Retire cuidadosamente a lamina.

. Finalmente, retire os alimentos

processados do recipiente picador.

A base anti-deslizante também se pode
utilizar como tampa hermética para o
recipiente picador.

© 00~

Limpe o corpo do motor ® e a caixa de
engrenajens do acessorio batedor metalico
(D unicamente com um pano humido. Os
outros componentes estdo aptos a serem
limpos na maquina de lavar loiga. Depois de
preparar alimentos picantes ou muito
salgados, deverd limpar a lamina de seguida.
Com tudo, tenha cuidado para nao usar
demasiado detergente ou descalcificador na
magquina de lavar loica.

Quando se processa alimentos de elevada
pigmentacao (ex: cenouras), 0s
componentes de plastico do aparelho
podem descolorar-se. Passe estes
componentes por 6leo vegetal antes de
colocéa-los na maquina de lavar loica.

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

BC-5000: Acessorio picador, desenvolvido
para picar maiores quantidades, para
preparar batidos, massas e para picar cubos
de gelo.

HC-5000: Acessorio picador de alta
velocidade, ideal para picar condimentos,
cebolas, alhos, pimentdes, nozes, etc.

Mayonese (utilizando o pé da varinha)
200-250 ml de déleo

1 ovo

1 colher de sumo de liméo ou de vinagre, sal,
pimenta e mostarda a gosto

Coloque todos os ingredientes no copo
misturador/medidor seguindo a ordem
anterior. Introduza a varinha até ao fundo do
copo, ligue-a (use o interruptor de poténcia
turbo ©) e mantenha-a nessa posicéo até
que o 6leo se misture com os outros
ingredientes. De seguida, mantendo a
varinha ligada, mova-a de cima para baixo
até que a mayonese se encontre cremosa e
suave.

Possiveis alteragdes sem aviso prévio.

Este produto cumpre com as normas

de Compatibilidade Electromagnética CE
(CEM) estabelecidas pela Directiva do
Conselho 89/336 da CE e com a Regulagao
de Baixa Tens&o (73/23) da CE.

Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo
sempre tre obiettivi: qualita, funzionalita e
design. Ci auguriamo che il prodotto Braun
che avete acquistato soddisfi pienamente le
vostre esigenze.

Attenzione

Prima di usare il prodotto, leggete
attentamente le istruzioni e conservatele
per il futuro.

® Le lame sono molto affilate!

* Togliere sempre la spina prima di lasciare
lo strumento incostudito e prima di
montarlo, smontarlo pulirlo o riporlo.

e Tenete I'apparecchio lontano dalla portata
dei bambini.

¢ Non tenere la parte del corpo motore ® né
P’attacco per frusta (D sotto 'acqua
corrente, non immergerli in acqua.

e Gli elettrodomestici Braun corrispondono
ai parametri di sicurezza vigenti.

Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettete di usarlo e portatelo ad un Centro
Assistenza Braun per le riparazioni.
Riparazioni errate o eseguite da personale
non qualificato potrebbero causare danni
ed infortuni agli utilizzatori.

¢ Assicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corrisponda a quello
stampato sul fondo del prodotto.

® Questo apparecchio & costruito per
lavorare normali quantita di cibo
domestico.

* |l bicchiere ® e la ciotola (c) non sono
adatti all’'uso nei forni a microonde.

® Corpo motore

Tasto on/off per velocita variabile

© Tasto on/off per turbo

© Tasto di sgancio

(® Regolatore della velocita

® Gambo frullatore

@ Supporto da parete

) Bicchiere graduato con coperchio a tenuta
d’aria

(D Attacco per frusta

@ Frusta

® Tritatutto

Quando si attiva I'interruttore ®) la velocita di
funzionamento corrisponde a quella indicata
sul regolatore della velocita ®). Piu elevata &
questa, piu velocemente si trita il cibo.
Comungue la velocita massima puo essere
disponibile semplicemente azionando il tasto
turbo ©. La funzione turbo consente di avere
a diposizione la velocita massima per alcuni
istanti senza regolare il regolatore di velocita.

Raccomandiamo le seguenti velocita:

Velocita 1... turbo per funzioni base del
frullatore

Velocita 1... turbo per il tritatutto

Velocita 3... 9 per la frusta

Usatelo per preparare salse, minestre,
maionese, pappe per bambini, frullati e
frappé, cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore ® nel motore ®
finche non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete il tasto
interruttore ® o il tasto turbo © solo dopo
aver introdotto il frullatore nel recipiente da
utilizzare.

3. Per sganciare il gambo frullatore premere i
bottoni © e rimuovere il gambo frullatore.

Potete utilizzare il frullatore nei bicchieri in
dotazione o anche in qualsiasi altra stoviglia.
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Nel caso d'’utilizzo direttamente nella pentola
durante la cottura, spostare la pentola dal
fuoco per proteggere il frullatore dal
suriscaldamento.

Usare la frusta solo per montare a neve
panna e chiare d’'uovo, mescolare preparati
gia pronti per dessert.

1. Inserire la frusta @ nell’attacco (D, poi
inserire il motore ® nell’attacco finche si
blocca.

2. Mettere la frusta in un recipiente e quindi
premere il tasto ® per la lavorazione.

3. Per smontare, premere il tasto © e
staccare I'attacco. Quindi togliere la frusta
dall’attacco.

Per ottenere i risultati migliori:

¢ Non utilizzate il bicchiere graduato ®, ma
un contenitore piu ampio.

¢ Incominciate con una bassa velocita.

e Muovete la frusta in senso orario
mantenendola debolmente inclinata.

e Montare fino a 400 ml di panna

e Montare fino a 4 uova

) Attacco per tritatutto

) Lama

) Ciotola

) Base antiscivolo /
coperchio

(
(
(
(

Q0T

Il tritatutto € indicato per tritare carne,
formaggio, cipolle, verdura, aglio, carote,
mandorle, noci, ecc.

Per tritare cibo duro (es. formaggio) utilizzare
il tasto turbo ©.

NB. Non tritare cibo estremamente duro
quale cubetti di ghiaccio, noce moscata,
chicchi di caffe e cereali.

Prima di tritare...

¢ Pre-tagliare carne, formaggio, cipolle,
aglio, carote (vedere tabella pag. 5).

* Rimuovere la buccia e sgusciare le noci.

* Rimuovere ossa, tendini e cartilagini dalla
carne.

1. Attenzione: Togliete il coprilama in plastica

dal blocco coltelli. Il blocco coltelli € molto
affilato!
Maneggiare sempre dalla parte superiore
in plastica. Mettere la lama nel perno
centrale della ciotola tritatutto (c)
spingetelo verso il basso finche si blocca.
Posizionare sempre il tritatutto sulla base
antiscivolo (d).

. Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

HWON

. Inserire I'attacco (a) del tritatutto sul corpo
motore ® finché non si blocca.

5. Premere il tasto interruttore ® o © per far
funzionare il tritatutto. Durante il
funzionamento tenere il corpo motore con
una mano e il tritatutto con laltra.

6. Dopo I'uso premere i bottoni © per

rimuovere il corpo motore.

. Rimuovere quindi I'attacco.

. Rimuovere con attenzione la lama.

. Rimuovere quindi il cibo lavorato dalla
ciotola tritatutto. La base antiscivolo serve
anche come coperchio a tenuta d’aria per
la ciotola tritatutto.

© 00~

Pulire il corpo motore ® e I'attacco per frusta
(D solo con un panno umido. L’attacco per
tritatutto (a) pud essere sciacquato sotto il
rubinetto.
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. Mettere I’attacco (a) sulla ciotola tritatutto.

Tutte la altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Comunque dopo aver lavorato
cibo molto salato sciacquare le lame del
gambo frullatore e del tritatutto.

Attenzione a non usare una dose elevata in
lavastoviglie di detersivo.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote)
le parti di plastica dell’apparecchio possono
perdere il colore originario. Immergere queste
parti in olio vegetale prima di pulirle.

(Disponibili nel centri di assistenza tecnica
Braun; non in tutti i paesi)

BC-5000: Ideale per tritare grandi quantita di
carne, frullati, imasti soffici, tritare ghiaccio.
HC-5000: Tritatutto ad alta velocita,

ideale per lavorare odori, cipolla, aglio,
peperoncino, nocciole, etc.

Mayonnaise

200-250 ml di olio

1 uovo

1 cucchiaio da tavola di succo di limone o
aceto

sale e pepe q.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere graduato
secondo I'ordine sopra descritto. Introdurre il
frullatore nel bicchiere fino a toccarne il
fondo. Premere il tasto turbo © e mantenerlo
in questa posizione finché I'olio s’emulsiona.
Poi senza spegnere I’'apparecchio muoverlo
su e giu finche la mayonnaise € composta e
soffice.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto &€ conforme ai requisiti
per la compatibilita elettromagnetica CE
come dadirettiva CEE 89/336 ed alla direttiva
della bassa tensione CEE 73/23.



Onze producten voldoen aan de hoogste
eisen voor kwaliteit, functionaliteit en
ontwerp. Wij hopen dat u veel plezier zult
beleven aan uw nieuwe Braun-apparaat.

Waar u op moet letten:
Lees alle instructies zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

® De messen zijn zeer scherp!

¢ Haal altijd de stekker uit het stopcontact
wanneer u het apparaat onbeheerd achter-
laat, voordat u het apparaat in elkaar zet of
uit elkaarhaalt en bij de reiniging en het
opbergen van het apparaat.

e Het apparaat dient buiten het bereik van
kinderen bewaard te worden.

¢ Het motorgedeelte ® en het tandwiel-
gedeelte van de garde (D niet onder
stromend water houden; beide onderdelen
ook niet onderdompelen in water.

* De elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de hiervoor geldende
veiligheidsnormen. Reparaties en
vervanging van het lichtnetsnoer dienen
alleen te worden uitgevoerd door daartoe
bevoegd onderhoudspersoneel. Wanneer
reparaties onjuist of door ondeskundige
personen worden uitgevoerd, kan dit
gevaar opleveren voor de gebruiker.

e Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van
het stopcontact overeenkomt met het
voltage dat staat vermeld op de onderkant
van het apparaat.

* Het apparaat is gemaakt voor normale
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Noch de maatbeker ® noch de snijkom (c)
is geschikt voor gebruik in de magnetron.

® Motorgedeelte

Aan/uit-schakelaar voor variabele snelheid

© Aan/uit-schakelaar voor turbosnelheid

© Knoppen om de werkende onderdelen los
te klikken

® Snelheidsregelaar

(® Steel van staafmixer

@ Bevestiging voor aan de muur

@ Maatbeker met luchtdicht deksel

(D Tandwielgedeelte voor garde

@ Garde

® Snij-hulpstuk

Als de schakelaar ® wordt ingedrukt, werkt
het apparaat met de snelheid die is ingesteld
met snelheidsregelaar ®. Hoe hoger de
ingestelde snelheid, hoe sneller de messen
ronddraaien.

De maximale snelheid wordt echter alleen
bereikt door turboschakelaar © in te
drukken. U kunt de turboschakelaar ook
gebruiken om de snelheid tijdelijk op te
voeren zonder de snelheidsregelaar opnieuw
in te hoeven stellen.

Wij adviseren de volgende snelheden voor
onderstaande onderdelen:

Staafmixer 1...turbo
Snij-hulpstuk 1...turbo
Garde 3..9

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het
bereiden van (dip)sauzen, soep, mayonaise
en babyvoedsel, maar ook voor het mixen
van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in de steel van
de mixer (B totdat het vastklikt.
2. Houd de staafmixer in de schaal/kom/pan

etc. en druk op de aan/uit-schakelaar ® of
de turboschakelaar ©.

3. Om de steel na gebruik weer los te klikken,
houdt u de knoppen © ingedrukt terwijl u
aan de steel trekt.

U kunt de staafmixer gebruiken in combinatie
met de maatbeker, maar ook met kommen,
schalen, pannen etc. Als u tijdens het koken
de inhoud van een pan wilt pureren, dient u
de pan eerst van het fornuis te halen. Anders
kan de staafmixer namelijk oververhit raken.

De garde dient alleen gebruikt te worden voor
het kloppen van slagroom en eieren en voor
het mengen van luchtig deeg en instant
desserts.

1. Steek de garde @ in het tandwielgedeelte
(. Vervolgens steekt u het motorgedeelte
® in het tandwielgedeelte totdat dit
vastklikt.

2. Houd de garde in een kom/schaal etc. en
druk dan pas schakelaar ® in om het
apparaat aan te zetten.

3. Wilt u de garde weer losklikken, dan houdt
u de knoppen @ ingedrukt terwijl u aan het
tandwielgedeelte trekt. Trek vervolgens de
garde uit het tandwielgedeelte.

Voor het beste resultaat is het raadzaam:

e Gebruik niet de maatbeker ®), maar een
brede schaal/kom.

* Begin met een lage snelheid.

* Beweeg de garde met de klok mee, en
houd deze enigszins schuin.

¢ Niet meer dan 400 ml gekoelde room te
kloppen (minimaal 30 % vet, 4-8 °C).

¢ Niet meer dan 4 eieren tegelijk te kloppen.

(a) Tandwielgedeelte
voor shij-hulpstuk

(b) Mes

(c) Snijkom

(d) Antislip oppervlak

Het snij-hulpstuk is bij uitstek geschikt voor
het snijden van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, worteltjes, walnoten, hazelnoten,
amandelen etc.

Voor het snijden van harde voedings-
middelen (bijvoorbeeld harde kaas) kunt u de
turboschakelaar © gebruiken.

N.B.: Snijd geen extreem harde producten
zoals ijsblokjes, nootmuskaat,
koffiebonen en granen.

Voor u begint met snijden ...

* snijd vlees, kaas, uien, knoflook en
worteltjes alvast in kleine stukken (zie tabel
op bladzijde 5)

* verwijder steeltjes van kruiden en ontdoe
de noten van hun schaal

* ontdoe vlees van botten, pezen en
kraakbeen.

1. Voorzichtig: Verwijder voorzichtig het
plastic beschermkapje van het mes.
Het mes is zeer scherp!
Pak het altijd bovenaan bij het plastic vast.
Schuif het mes over de pin midden in de
snijkom (c). Druk het naar beneden totdat
het vastklikt. Plaats de snijkom altijd op het
antislip oppervlak (d).

2. Doe de voedingsmiddelen in de snijkom.

3. Plaats het tandwielgedeelte (a) op de
shijkom.

4. Steek het motorgedeelte ® in het
tandwielgedeelte (a) totdat dit vastklikt.

5. Om te beginnen met snijden, drukt u op
schakelaar ® of ©. Tijdens het snijden
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houdt u met de ene hand het motor-
gedeelte vast en met de andere de
shijkom.

6. Na gebruik drukt u op de knoppen © om
het motorgedeelte los te klikken.

7. Verwijder vervolgens het
tandwielgedeelte.

8. Haal daarna voorzichtig het mes uit de
shijkom.

9. Tenslotte haalt u het fijngehakte voedsel
eruit. Het antislip oppervlak dient ook als
een luchtdicht deksel voor op de snijkom.

Het motorgedeelte ®/tandwielgedeelte van
de garde (D mag alleen met een vochtig
doekje worden gereinigd.

Het tandwielgedeelte voor het snij-hulpstuk
(@) kan onder de kraan worden afgespoeld.
Het tandwielgedeelte (a) niet onderdompelen
in water.

Alle andere onderdelen zijn vaatwasmachine-
bestendig. Toch is het aan te raden de
messen direct af te spoelen na het snijden
van erg zout voedsel. Let er ook op dat u niet
te veel afwas- of ontkalkmiddel in de
vaatwasser doet.

Bij het snijden van gekleurd voedsel
(bijvoorbeeld worteltjes) kunnen de plastic
onderdelen verkleuren. Veeg deze
onderdelen af met plantaardige olie voordat u
ze in de vaatwasser doet.

(verkrijgbaar bij de servicecentra van Braun;
dit geldt echter niet in alle landen)

BC-5000: Extra snijstuk, bij uitstek geschikt
voor het snijden van grote hoeveelheden,
maar ook voor het bereiden van milkshakes
en luchtig deeg en voor het fijnmalen van
ijsblokjes.

HC-5000: Kleine hakmolen met hoge
snelheid, ideaal voor kruiden, uien, knoflook,
Spaanse pepers, noten, etc.

Mayonaise (met staafmixer)
200-250 ml olie

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

naar smaak zout en peper toevoegen

Doe alle ingrediénten in bovenstaande
volgorde in de maatbeker. Houd de
staafmixer net boven de bodem van de
maatbeker. Houd de turboschakelaar ©
ingedrukt totdat het geheel goed vermengd
is; beweeg de staafmixer hierbij niet.
Vervolgens beweegt u de mixer, zonder hem
uit te zetten, langzaam van boven naar
beneden totdat er een mooie gelijkmatige
massa ontstaat.

Bovenstaande kan worden gewijzigd zonder
dit kenbaar te maken.

Dit product voldoet aan de CE-richtlijn
89/336/EEC voor elektromagnetische CE
compatibiliteit en aan de CE-richtlijn
73/23/EEC.
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Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i
funktionalitet og design. Vi haber, du bliver
glad for dit nye Braun apparat.

Vigtigt
Lzes venligst hele brugsanvisningen
omhyggeligt, inden apparatet tages i brug.

e Knivene er meget skarpe!

e Tag altid stikket ud af stikkontakten nar du
gér fra apparatet, og for du samler det,
skiller det, renger det eller gemmer det
veek.

e Apparatet ber holdes uden for barns
reekkevidde.

¢ Hold aldrig motordelen ® eller tilbehgret til
piskeris/mixer (D under rindende vand.
De ma heller ikke dyppes i vand.

* Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning mé kun
foretages af autoriseret servicepersonale.
Forkert, ukvalificeret reparation kan
forarsage ulykker og veere til fare for
brugeren.

e Kontroller for brug, at spaendingen pa
lysnettet svarer til spaendingsangivelsen i
bunden af apparatet.

e Dette apparat er beregnet til brug i en
normal husholdning.

* Hverken baegeret M) eller hakkeskalen (c)
kan bruges i mikroovn.

® Motordel

Kontakt

© Turboknap

© Udlgserknap til tilbehar
(® Hastighedsveelger

(® Blenderskaft

@ Vaegholder

H Malebaeger med luftteet 18g
(D Tilbeher til piskeris/mixer
@ Piskeris

® Hakker

Nar knappen ® aktiveres, svarer hastigheden
til, hvad hastighedsindstillingen ® er sat pa.
Jo hgjere indstilling, des hurtigere resultat.
Den maksimale hastighed kan imidlertid kun
opnas ved at trykke pa turboknappen ©.

Du kan ogsa bruge turboknappen til korte,
kraftige pulseringer uden at skulle indstille
hastighedsknappen.

Afheengig af tilbeheret foreslar vi felgende
hastighedsindstillinger:

Handblender 1...turbo

Hakker 1...turbo

Piskeris 3..9

Handblenderen er velegnet til dips, saucer,

supper, mayonnaise og babymad samt til

drinks og milkshakes.

1. Saet motordelen ® pé blenderskaftet ®),
sa det laser.

2. Placer blenderen i skalen og tryk p& teend/
sluk kontakten ® eller turboknappen ©.

3. Tryk péa udlgserknappen ©) for at frigere
handblenderen.

Handblenderen kan bruges i savel
malebzegeret som i enhver anden skal. Hvis
du blender direkte i gryden under
madlavning, fjernes gryden ferst fra varmen,
sa blenderen ikke overophedes.

Brug kun piskeriset til at piske flade,
aeggehvider, sukkerbrgdsdej samt
faerdigblandede desserter.



. Seet piskeriset Q) ind i tilbeharsdelen (.

Seet derefter motordelen ® pa
blenderskaftet ), til det laser.

. Placer piskeriset i skalen og tryk pa teend/

sluk kontakten ®.

. Tryk pé& udlgserknappen © for at frigare

tilbehgrsdelen. Traek derefter piskeriset ud
af tilbehgrsdelen.

(fas hos Braun Kundesetrvice; dog ikke i alle
lande)

BC-5000: hakketilbeher, ideel til hakning af

storre maengder, milkshakes, let dej samt til
at knuse isterninger.

HC-5000: «High-speed» hakketilbeher, ideel

til urter, log, hvidleg, chilli, ngdder o. lign.

Sédan opnas det bedste resultat:

* Brug ikke malebaegeret ®), men en bredere
skal.

e Start med indstilling pa lav hastighed.

¢ Hold piskeriset let pa skrd og beveeg det
med uret.

e Pisk kun op til 400 ml kold flede
(min. 30 % fedtindhold, 4 -8 °C).

® Pisk kun op til 4 aeggehvider.

Mayonnaise (brug_héndblender)
200-250 ml olie

1 a2g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike, salt og
peber

Kom alle ingredienserne i baegeret i oven-
naevnte reekkefolge. Placer handblenderen

i bunden af baegeret. Tryk pa turboknappen
© og hold handblenderen i denne position,
til olien emulgerer. Uden at slukke for

(a) Overdel

(b) Knivindsats apparatet fores blenderen langsomt op og
(c) Hakkeskal ned, til mayonnaisen er glat og blank.

(d) Skridsikker bund/lag

Ret til zendringer forbeholdes.

Hakkeren er velegnet til hakning af ked, ost,
l@g, krydderier, hvidlag, guleradder,
valngdder, hasselnodder, mandler etc.

Brug turboknappen © ved hakning af harde
fodevarer (f.eks. fast ost).

Dette produkt opfylder EMC-
bestemmelserne i Council Directive
89/336/EEC og Low Voltage Regulation
(73/23 EEC).

ce

NB: Hak ikke meget harde fodevarer som
f.eks. isterninger, muskatned,
kaffebonner og kerner.

For du begynder at hakke...

e skeer ked, ost, leg, hvidleg, guleradder
i mindre stykker (se tabel side 5)

¢ fjern stilkene fra krydderurter, afskal
ngdderne

e fiern ben, sener og brusk fra kadet.

1. Vigtigt: Fjern forsigtigt plastikbeskyttelsen
fra kniven. Kniven er meget skarp!
Hold altid p& den everste plasticdel.
Anbring kniven p& midterakslen af
hakkeskalen (c). Tryk den ned, indtil den
laser. Placer altid hakkeskalen pa den
skridsikre bund (d).

. Kom ingredienserne i hakkeskalen.

. Saet overdelen (a) pa hakkeskalen.

. Saet motordelen ® pa overdelen (a), indtil

den laser.

5. Tryk pa kontaktet ®) eller ©. Hold pa
motordelen med den ene hand og
hakkeskalen med den anden, mens du
arbejder.

6. Tryk pa knap © efter brug for at fierne

motordelen.

. Fjern derefter overdelen.

. Tag forsigtigt kniven op.

. Fjern ingredienserne fra hakkeskalen. Den

skridsikre bund fungerer ogsa som luftteet
lag pa hakkeskalen.

HWOWN

© 00~

Rens motordelen ® og tilbehgret til piskeris/
mixer (D med en fugtig klud. Overdelen (a)
kan skylles under rindende vand. Overdelen
(@) ma ikke komme i vand.

Alle andre dele taler maskinopvask. Hvis du
har hakket/blendet meget salte ingredienser,
ber kniven skylles omgéende. Brug ikke for
meget seebe og afkalkningsmiddel i opvaske-
maskinen.

Fodevarer, som indeholder meget farve
(f.eks. guleragdder), kan misfarve
plasticdelene. Smor disse med vegetabilsk
olie, inden de saettes i opvaskemaskinen.
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Vare produkter er designet for & imatekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder
kvalitet, funksjon og design. Vi haper du blir
forngyd med ditt nye Braun produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for du tar
apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

e Trekk alltid ut kontakten nar produktet
forlates uten tilsyn og fer montering,
demontering, rengjering og oppbevaring.

e Apparatet ma oppbevares utenfor barns
rekkevidde.

¢ Motordelen ® og girkopling for visp (D skall
ikke holdes under rennende vann og skal
heller ikke senkes ned i vann.

® Braun elektriske apparater tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning ma kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til
skader eller ulykker.

* For du setter stopselet i stikkontakten,
sjekk at spenningen korresponderer med
spenningsangivelsen som er trykt pa
apparatet.

* Apparatet er konstruert for bearbeiding av
normale husholdningsmengder.

* Miksebegeret () og hakkebollen (c) kan
ikke brukes i mikrobglgeovn.

® Motordel

Pa/av bryter for regulerbar hastighet
© P&/av bryter for turbo hastighet
© Knapper for & frigjare delene
(® Regulerbar hastighetskontroll
(® Blandestav

© Veggfeste

® Malebeger med lufttett lokk

(D Girkopling for visp

@ Visp

® Hakketilbehar

Nar bryteren ® aktiveres, vil hastighet for
tilberedning korrespondere med innstilling av
den regulerbare hastighetskontrollen ®. Jo

hgyere innstilling, dess raskere hakkeresultat.

Likevel, maksimum hastighet for tilberedning
oppnas kun ved & trykke inn turbo bryteren
©. Du kan ogsa bruke turbo bryteren til korte
kraftige pulser uten & manipulere den
regulerbare hastighetskontrollen.

Avhengig av utstyret som brukes, anbefaler vi
folgende innstillinger av hastighet:
Stavmikser 1...turbo

Hakketilbeher 1...turbo

Visp 3...9

Stavmikseren passer utmerket til tilbereding
av dip, sauser, supper, majones og babymat
s& vel som miksing av drikker og milkshake.

1. Sett motordelen ® p& blandestaven ( til
den gérilas.

2. Sett stavmikseren ned i beholderen og
trykk deretter pa bryteren ® eller turbo
bryteren ©.

3. Trykk pa knappene © for & frigjere
blandestaven og trekk den sa av.

Stavmikseren kan brukes bade i malebegeret
og enhver annen beholder. Nar du blander
direkte i en kasserolle under koking, skal
kasserollen ferst tas bort fra platen for &
beskytte stavmikseren mot overoppheting.
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Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem,
eggehviter og miksing av sukkerbred og
ferdigblandete desserter.

1. Monter vispen D i girkopling for vispen (D,
monter deretter motordelen @) i
girkoplingen slik at den I&ses pa plass.

2. Plasser vispen i en bolle, og ferst da
trykkes bryteren ® inn for bruk.

3. For frigjering, trykk pa knappene © og dra
av girkoplingen. Deretter trekkes vispen ut
av girkoplingen.

For beste resultater:

¢ Bruk ikke miksebegeret () men en vid
arbeidsbolle.

e Start med lav innstilling av hastighet.

* Beveg vispen i klokkeretningen, mens du
holder den lett pa skra.

e Visp kun inntil 4 dI avkjelt kremflgte
(min. 30 % fettinnhold, 4 -8 °C).

e Visp kun inntil 4 eggehviter.

a) Girkopling for hakker
b) Kniv

c) Hakkebolle

d) Anti-gli base / lokk

Hakketilbehgret passer perfekt til hakking av
kjott, ost, lgk, urter, hvitlok, gulrotter,
valngtter, hasselngtter, mandler, svisker etc.
For hakking av harde ingredienser
(eksempelvis hard ost), bruk turbo bryteren

©.

NB: Isterninger eller ekstremt harde
ingredienser, som muskatngatter,
kaffebeonner og korn skal ikke hakkes.

For hakking...

o skjeer kjott, ost, lok, hvitlak, gulretter i biter
for hakking (se tabell side 5)

¢ ta av stilker fra urter og fiern skallet pa
natter

¢ fiern ben, sener og brusk fra kjett.

1. Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyttelsen
fra knivinnsatsen. Kniven er meget skarp!
Hold alltid i den @vre plastdelen.

Sett knivinnsatsen pa senterpinnen i
hakkebollen (c). Trykk den ned til den
lases. Plasser alltid hakkebollen i anti-gli
basen (d).

. Legg ingrediensene i hakkebollen.

. Sett girkopling (a) pa hakkebollen.

. Sett motordelen ® i girkoplingen (a) slik at
den lases pa plass.

5. Trykk pé bryteren ® eller © for & starte
hakketilbehgret. Mens du tilbereder,
holder du motordelen med en hand og
hakkebollen med den andre.

6. Etter bruk, trykk knappene ©) for & ta av

motordelen.

. Ta s& av girkoplingen.

. Ta forsiktig ut kniven.

. Ta sa ut den bearbeidede maten fra
hakkebollen. Anti-gli basen kan ogséa
brukes som lufttett lokk til hakkebollen.

A OWON

© 00~

Motordelen ® og girkoplingen for visp (D skal
kun rengjeres med en fuktig klut. Girkopling
for hakker (a) kan rengjeres under springen.
Girkoplingen (a) skal ikke senkes i vann.

Alle andre deler kan rengjores i
oppvaskmaskin. Etter tilbereding av meget



salt mat, ber knivbladene rengjeores med en
gang. Pass ogsa pa at du ikke overdoserer
med vaskemiddel og avkalkingsmiddel.
Ved tilbereding av matvarer som inneholder
mye farge (f.eks. gulretter), kan apparatets
plastdeler bli misfarget. Tork disse delene
med vegetabilsk olje far rengjering.

(tilgjengelig hos Braun service senter; merk,
gjelder ikke i alle land)

BC-5000: hakketilbeher, velegnet for
hakking av starre kvantiteter eller tilberedning
av forskjellige typer shaker, lage sma deiger
og knuse isbiter.

HC-5000: Hakketilbeher med hey hastighet,
ideell til hakking av urter, gk, hvitlgk, paprika,
ngtter etc.

Majones (bruk stavmikseren)

200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik, salt og
pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i et miksebeger i
ovenfor nevnte rekkefelge. Sett stavmikseren
i bunnen p& miksebegeret. Trykk inn turbo
bryteren © og hold stavmikseren i den
samme posisjon til oljen emulgerer. Videre,
uten & sl av bryteren, beveg den sakte opp
og ned til majonesen er vel blandet.

Med forbehold om endringer.

Vara produkter ar framtagna for att uppfylla
hdgsta krav nér det galler kvalitet, funktion
och design.

Vi hoppas att du far mycket gladje av din nya
Braun produkt.

Varning
Las noga igenom hela bruksanvisningen
innan du anvander produkten.

e Observera att bladen ar mycket vassa.

e Se alltid till att stickkontakten &r urdragen
da apparaten lamnas utan uppsikt, innan
du sétter ihop, tar isar, rengor eller férvarar
den.

e Se till att apparaten star utom rackhall for
barn.

¢ Hall ej motordelen ® eller véaxelhuset till
visp (D i rinnande vatten. Sank ej heller
dessa delar i vatten.

¢ Brauns elektriska hushallsprodukter &r
anpassade till gallande
sékerhetsforeskrifter. Reparationer eller
byte av nétsladd far endast goras av
auktoriserad serviceverkstad. Bristfélliga
eller okvalificerade reparationer kan
orsaka fara fér anvandaren.

¢ Innan du ansluter stickkontakten maste du
kontrollera att spanningen stdmmer
6verens med den som anges pa
apparatens undersida.

® Apparaten &r gjord for normalt
hushallsanvandande.

o Mattbagaren ® och hackskalen (c) klarar
ej mikrovagsugn.

® Motordel

P&/Av knapp for variabel hastighet
© P&/Av knapp for turbo-lage

© Knappar for lossande av tillsatsdelarna
(® Hastighetsreglage

® Mixerskaft

@ Vagghallare

H Mattskal med Iufttatt lock

(D Véxelhus till visp

@ Visp

® Hacktillsats

Nar du trycker pa strombrytare ® kommer
hastigheten att motsvara installningen pa
hastighetsreglaget ®. Hogre
hastighetsinstéllning ger snabbare resultat.
Dock kan maximal hastighet endast fas
genom att trycka pa knappen for turbo-drift
©. Turbo-knappen kan ocksa anvandas da
omedelbar och kraftig pulsering énskas utan
att behdva justera hastighetsreglaget.

Beroende pa tillbehdr rekommenderar vi
féljande hastigheter:

Mixerstav 1...turbo
Hacktillsats 1...turbo
Visp 3...9

Mixerstaven gar lika utméarkt att anvanda till
dipsaser, saser, soppor, majonnas och
barnmat som for att mixa/blanda drinkar och
mjélkdrinkar.

1. Anslut motordelen ® med mixerskaftet ®
sa att det snapper fast.

2. For ner mixerstaven i en bagare/skal och
tryck déarefter pa Pa/Av strombrytaren
eller pa turbo-knappen ©.

3. For att ta isar delarna tryck pa
frigéringsknapparna © och dra av skaftet.

Du kan anvanda mixerstaven likval i
mattbagaren som i vilken annan skal eller
tillbringare. N&r mixerstaven anvands direkt
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i kastrull, dra d& bort kastrullen fran
spisplattan sa att inte mixerstaven
Overhettas.

Anvand endast vispen till att vispa gréddde,
aggvitor eller till fardiga dessertmixar.

1. Montera vispen @ pa véxelladan (D.
Montera déarefter pd motordelen ® péa
véxelhuset sa att den laser fast.

2. Sétt inte pa apparaten forran vispen halls i
en skal. Apparaten satts pa genom att
trycka p& knapp ®.

3. For att ta av vispen, tryck pa
frigéringsknapparna ©. Dra sedan vispen
ur véaxelhuset.

For basta resultat:

* Anvand inte mattskalen ®), anvand istéllet
breda kérl.

e Borja pd l&g hastighet.

e ROr runt vispen medurs samtidigt som den
halls svagt lutande.

e Vispa inte mer an 4 dl kall gradde &t
gangen (min. 30% fetthalt, 4-8°C).

¢ Vispa inte mer &n 4 &ggvitor at gangen.

(a) Vaxelhus till hack-
kniven

(b) Kniv

(c) Hackkarl

(d) Halkfri fot/lock

Hacktillsatsen &r utmarkt till att hacka kott,
ost, 16k, kryddor, vitlék, morétter, nétter,
mandlar utan hart skal, med mera.

Nér hardare livsmedel skall hackas (t.ex.
hardost) anvand turbo-knappen ©.

OBS. Hacka inte extremt hard mat sdsom is,
muskot, kaffebénor och sadeskorn.

Innan du hackar....

o tarna kott, ost, 16k, morétter (se tabell pa
sidan 5)

¢ avlagsna stjalkar fran kryddor och orter,
skala nétter

e skar bort ben, senor och brosk fran kott

1. Varning: Ta forsiktigt bort plastskyddet

frén kniven. Kniven &r mycket vass!

Hall det alltid i Ovre plastdelen.

Placera skarbladet mitt i karlet (c), tryck ner
det tills det laser fast. Placera alltid kéarlet
pa den halkfria foten/locket (d).

. Lagg livsmedlet i hackkérlet.

. Placera véxelhuset (a) pa karlet.

. Montera p& motordelen ® pa véxelhuset
(a) sa att det snapper fast.

5. Tryck p& knapp ® eller © for att starta
hacktillsatsen. Nar den &r igadng hall en
hand pa motordelen och hacktillsatsen i
den andra.

6. Nar du &r Kklar, tryck pa
lossningsknapparna © fér att lossa pa
motordelen.

. Lyft bort véxelhuset.

. Ta forsiktigt bort skarbladet.

. Hall sedan ur den finhackade maten frén
karlet. Den halkfria foten under karlet kan
aven anvandas som lufttatt lock for karlet.

AN
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Rengdr motordelen ® och véxelhuset till visp
(D med en fuktig trasa. Véxelhuset till hack-
kniven (a) kan skoéljas under rinnande vatten.
Doppa aldrig ner vaxelhuset (a) i vatten.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskin.
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Om du har hackat/mixat mat med hég
salthalt rekommenderas att skélja av
skérbladen direkt. Nar delarna diskas

i diskmaskin se till att inte éverdosera
diskmedel.

Livsmedel som har starka farger (t.ex.
moroGtter) kan farga av sig pa plastdelar.

For att fa bort eventuella missfargningar

kan du gnida in plasten med lite vegetabilisk
olja innan dessa delar diskas.

(finns hos auktoriserade Braun verkstader;
dock inte tillganglig i alla Iander)

BC-5000: Hacktillsats, passar utmarkt till att
hacka stora kvantiteter och till att géra
«milkshakes», enkla degar eller krossa is.
HC-5000: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk
for kryddor, 10k, vitlok, chili, nétter etc.

Majonnas (anvand mixerstaven)
2-2,5 dl matolja

1 agg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller vindger
salt och peppar efter smak

Lagg i alla ingredienser i bagaren enligt ovan
namnda ordning. Hall ner mixerstaven mot
b&garens botten. Tryck pa turbo-knappen ©.
Hall mixerstaven stilla tills oljan borjar
emulgera. For sedan mixerstaven sakta upp
och ner tills majonnésen ar val blandad.

Med forbehall fér andringar.

Denna produkt ar anpassad till EMC-
foreskrifterna 89/336/EEC

och till I1Agspanningsdirektivet

(73/23 EEC).
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Tuotteemme on suunniteltu tayttdméaan
korkeimmatkin laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivomme, etta
uudesta Braun-tuotteesta on Teille paljon
hyotya.

Varoitus
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen kuin
kaytat tuotetta.

e Terét ovat hyvin teravia!

* [rrota laitteen verkkojohto verkkovirrasta
aina, kun laite ja4 ilman silmallapitoa, seka
ennen asentaessasi, purkaessasi,
puhdistaessasi etta séilyttdessési laitetta.

* Pid4 laite pois lasten ulottuvilta.

¢ Al4 huuhtele moottori- ® ja vispilan
vaihteisto-osaa (D juoksevan veden alla
alaka upota niita veteen.

¢ Braun sdhkolaitteet tayttavat voimassa
olevat turvallisuusméaaraykset.
Séhkolaitteita saavat korjata vain
valtuutetut Braun-huoltoliikkeet.
Virheellinen ja epapateva korjaus voi
aiheuttaa onnettomuuksia tai vahingoittaa
kayttajaa.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen
kayttéonottoa, ettd verkkovirran jannite
vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

* T&ama laite on suunniteltu tavanomaisille
kotitalousméarille.

e Mitta- ® ja sekoituskulhoa (c) ei saa laittaa
mikroaaltouuniin.

® Moottoriosa

Paalle/pois paalta kytkin saadettavalle
nopeudelle

© Paalle/pois paalta kytkin turbonopeudelle

© Vapautinpainikkeet osien irroittamiseen

® Nopeudensdito

® Terallinen pikasekoitinvarsi

© Seinételine

® Mittakulho, jossa ilmatiivis kansi

(D Vispilan vaihteisto-osa

@ Vispila

® Teholeikkuri

Kun kaynnistat laitteen paalle/pois paalta-
kytkimesta ®), laite kaynnistyy
nopeudens&adolla ® mika on asetettuna.
Valmistumisaikaan vaikuttaa
nopeudenséatimen valittu asetus.
Kuitenkin maksimaalisen nopeuden voi
aktivoida vain turbokytkimesta ©. Voit
kayttdd turbokytkintd ns. Pikakytkimena
painamalla sité lyhyissé ja nopeissa
likkeissa.

Kéaytdsta riippuen, suosittelemme seuraavia
asetuksia:

Pikasekoitin  1...turbo
Teholeikkuri 1...turbo
Vispila 3..9

Pikasekoitin sopii erinomaisesti dippi ja
muiden kastikkeiden seka keittojen,
majoneesin, vauvanruokien valmistukseen
seka juomien ja pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnita moottoriosa ®

pikasekoitinvarteen ® niin, etta se lukittuu.

2. Laita pikasekoitin kulhoon ja paina paalle/
pois paalta -kytkinta ®) tai turbokytkinta
©

3. Irroittaaksesi pikasekoitinvarren paina
vapautinpainikkeita © ja veda
pikasekoitinvarsi pois paikaltaan.

Voit kayttaa laitetta mittakulhon kanssa tai
missa tahansa muussa astiassa. Jos haluat
kayttaa laitetta suoraan kattilassa, ota kattila

ensin pois liedelta valttdaksesi laitteen
ylikuumenemisen.

Kéyté vispilada vain kerman ja
munanvalkuaisten vaahdottamiseen seka
sokerikakkutaikinoiden ja valmijélkiruokien
sekoittamiseen.

1. Kiinnit& vispila @ vispilan vaihteisto-osaan
(. Kiinnitd moottoriosa ® vaihteisto-
osaan niin, etta se lukittuu.

2. Laita vispila astiaan ja kdynnista laite vasta
sitten kayttokytkimesta ®).

3. Irroittaaksesi vaihteisto-osan paina
painikkeita © ja veda vaihteisto-osa pois.
Sen jalkeen veda vispila pois vaihteisto-
osasta.

Parhaimman tuloksen saavuttamiseksi:

o Kayta isoa kulhoa, mittakulho & on tédhan
tarkoitukseen liian kapea.

e Aloita vispaaminen hitaalla nopeudella.

o Liikuta vispilad myo6tapaivaan, pitaen sité
samalla hieman kallellaan.

¢ Vaahdota enintdan 400 ml kylmaa kermaa
(min. 30 % rasvaa, 4-8°C).

¢ Vaahdota enintddn 4 munanvalkuaista.

(a) Teholeikkurin
vaihteisto-osa

(b) Tera

(c) Teholeikkurin kulho

(d) Liukumisen estava
pohja/kansi

Teholeikkuri sopii erinomaisesti lihan,
juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpéhkinéiden,
hasselpahkindiden, manteleiden jne.
hienontamiseen.

Kasitellesséasi kovia aineksia (esim. kovaa
juustoa), kayta turbokytkinta ©).

Huom: Al4 hienonna erittdin kovia aineksia
esim. jadpaloja, muskottipahkinoita,
kahvinpapuija ja jyvia.

Ennen hienontamista ...

¢ Esikasittele liha, juusto, sipulit, valkosipuli,
porkkanat (katso taulukko sivulla 5).

¢ Poista yrteista varsi ja pahkindista kuoret.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta.

1. Varoitus: Poista varovasti teran
muovisuojus. Terd on erittéin terava!
Pida siita kiinni aina muovisesta osasta.
Aseta tera teholeikkurin kulhon (c)
keskiakselille, paina alas kunnes se
lukittuu.

Aseta aina teholeikkurin kulho liukumisen
estavalle pohjalle (d).

2. Lisaa kulhoon kasiteltavat ainekset.

3. Laita teholeikkurin vaihteisto-osa (a)
paikoilleen kulhon paélle.

4., Kiinnitd moottoriosa ® teholeikkurin
vaihteisto-osaan (a) kunnes se lukittuu.

5. Paina kytkinta ® tai © kaynnista&ksesi
leikkurin. Kéyton aikana pida
moottoriosasta kiinni toisella ja
teholeikkurista toisella kadella.

6. Kayton jalkeen paina painikkeita ©

irroittaaksesi moottoriosan.

. Irroita sitten teholeikkurin vaihteisto-osa.

. Irroita teré varovasti.

. Poista hienonnettu ruoka kulhosta. Voit

kayttéaa liukuesteena toimivaa pohjaa
myo6s kulhon ilmatiivind kantena.

© 00 N

Puhdista moottoriosa ® ja vispilan
vaihteisto-osa (D ainoastaan pyyhkimalla
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kostealla liinalla. Teholeikkurin vaihteisto-
osan (a) sisdpuolen voi huudella juoksevan
veden alla. Ali upota vaihteisto-osaa (a)
veteen. Kaikki muut osat voi pesta
astianpesukoneessa. Erittdin suolaisten
ruokien valmistuksen jélkeen terét tulisi
huuhdella vélittdmasti. Pestessési osia
astianpesukoneessa valta pesu- ja
kalkinpoistoaineiden yliannostusta.

Kasitellessasi varjaavia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita), laitteen muoviosat saattavat
véarjaantya. Pyyhi ndma osat ruokadljylla
ennen varsinaista pesua astianpesuaineella.

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
likkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole saatavilla
kaikissa maissa)

BC-5000: Teholeikkuri, sopii erinomaisesti
isojen maérien hienontamiseen ja
sekoittamiseen, pienien taikinoiden tekoon ja
jaiden murskaamiseen.

HC-5000: Tehokkaasti hienontava leikkuri
erityisesti yrttien, sipulin, valkosipulin,
chilipippureiden, pahkindéiden yms.
hienontamiseen.

Majoneesi (kayté pikasekoitinta)
200-250 ml ¢ljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)

1 ruokalusikka sitruunamehua tai etikkaa,
suolaa ja pippuria maun mukaan

Mittaa ainekset kulhoon ylldmainitussa
jarjetyksessa. Aseta pikasekoitin kulhon
pohjalle. Paina turbokytkinta ©), pida laite
kaynnissa kunnes 6ljy on emulgoitunut. Sen
jalkeen liikuta laitetta rauhallisin liikkein ylés
ja alas laitteen ollessa kéynnissa, kunnes
majoonesi on valmista.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Tama tuote tayttaad EU-direktiivin 89/
336/EEC mukaiset EMC- vaatimukset CE
ja pienjannitedirektiivin 73/23 EEC
vaatimukset.
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Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze
wymagania dotyczace jakosci, wzornictwa
oraz funkcjonalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu.

Urzadzenie posiada $wiadectwo
dopuszczenia do obrotu na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia
doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi.

* NOz siekajacy jest bardzo ostry!

* Nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie z
sieci gdy jest nieuzywane oraz przed
sktadaniem, rozktadaniem, czyszczeniem
i przechowywaniem.

¢ Urzadzenie przechowywaé poza
zasiegiem dzieci.

¢ Bloku silnika ®/przektadnia ubijaka (D nie
wolno my¢ pod biezacg woda, ani
zanurza¢ w wodzie.

¢ Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
wymogi odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

Naprawy moga by¢ wykonywane tylko
przez autoryzowany serwis. Niefachowe
naprawy mogg spowodowaé zagrozenie
dla uzytkownika.

* Przed podfgczeniem urzadzenia do sieci,
sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe zgadza
sie z podanym na dolnej czes$ci obudowy.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym.

¢ Pojemnik do miksowania i odmierzania
®/miska do siekania (c) nie nadaje sie do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

® Blok silnika

Whytacznik do réznych predkosci

© Wytacznik do predkosci turbo

© Przyciski zwalniajgce czesé roboczg

(® Regulator predkosci

(® Obudowa z nasadkg miksujgca

© Uchwyt $cienny

# Pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywag

(D Przektadnia ubijaka

@ Ubijak

® Nasadka do siekania

Po nacisnieciu wytacznika ® predkosé
urzadzenia ustawiana jest regulatorem
predkosci ®. Im wyzsza predkosé, tym
szybszy proces siekania produktéw.
Jednakze najwyzsza predkosé moze byc¢
osiggnieta tylko przez uruchomienie
wytacznika turbo ©. Funkcja turbo moze byé
réwniez stosowana do pracy pulsacyjnej bez
potrzeby ustawiania regulatora predkosci.

Zaleznie od uzycia zalecamy nastepujgce

predkosci:

Mikser 1...turbo
NOz siekajacy 1...turbo
Ubijak 3..9

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie
do przyrzgdzania soséw, zup, majonezu,
potraw dietetycznych, zywnosci dla dzieci
oraz do miksowania napojow.

1. Obudowe z nasadkag miksujaca ®
potaczy¢ z blokiem silnika ® i dokrecié,
az do zablokowania.

2. Aby uniknaé rozpryskiwania produktéw
koncowke miksera zanurzy¢ w zywnosci
przeznaczonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtgczy¢ mikser naciskajgc



wytgcznik ® lub wytgcznik turbo ©.
Zwolnienie wytgcznika powoduje
wyfaczenie miksera.

3. Aby roztaczyé obudowe z nasadkg
miksujgca nalezy nacisng¢ przyciski
zwalniajace ©.

Stosujac mikser reczny mozna korzystac z
pojemnika do miksowania lub jakiegokolwiek
innego naczynia. Jesli miksowanie bedzie
odbywac sie bezposrednio w garnku,

w ktorym gotowaliSmy, nalezy zdjg¢ garnek
z kuchenki by nie przegrza¢ miksera.

Nasadka nadaje sie tylko do ubijania
Smietany, biatek jajek i miksowania na wpét
przygotowanych deseréw.

1. Umies¢ ubijak @ w przektadni ubijaka (D
nastepnie umies¢ blok silnika ® w
przektadni, az do zablokowania.

2. Umies¢ ubijak w misce i wcisnij wytacznik
by uruchomi¢ urzadzenie.

3. Aby zwolni¢ ubijak naciénij przycisk ©
(przycisk zwalniajgcy) i $ciggnij ubijak
z przektadni.

Dla osiggniecia najlepszych efektow:

¢ Nie uzywac naczynia @), tylko szerszej
miski.

¢ Rozpoczynaé przy uzyciu mniejszej
predkosci.

* Lekko pochylong trzepaczkg nalezy
wykonywac koliste ruchy zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

* maksymalnie ubijaj 400 ml schtodzonej
$mietany (min. 30 % ttuszczu, 4—8°C)

* maksymalnie ubijaj 4 biatka jajek

(a) Przektadnia nasadki
do siekania

(b)No6z

(c) Miska do siekania

(d)Podktadka anty-
poslizgowa

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia
migsa, seréw, cebuli, ziét, czosnku,
marchewki, orzechéw, migdatéw itd.

Do siekania twardych produktéw uzywaj
wytgcznika turbo ©.

Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci,
takiej jak kostki lodu, tupiny orzechéw,
ziarna kawy, czy kaszy.

Przed siekaniem ...

* pokréj migso, ser, czosnek na kawatki
(tablica na str. 5)

* usun nieobrane orzechy, fodygi ziot

* usun kosci, chrzastki z migsa

1. Uwaga: Ostroznie zdjg¢ plastikowa
osfone z noza. Néz jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy.
Umies¢ néz na Srodku miski do siekania
(c). Nacisnij az sie zablokuje.

Zawsze trzymaj miske na podktadce anty-
poslizgowej (d).

2. Produkty wt6z do miski.

3. Natdéz przektadnia (a) na miske do
siekania.

4. Nat6z blok silnika ® na przektadnia (a)
az do zablokowania.

5. Wcisnij wytacznik ® lub © by uruchomié
urzadzenie.

6. Po uzyciu wcisnij przyciski zwalniajace ©®
aby odtgczy¢ przektadnia od bloku silnika.

7. Zdejmij przektadnia (a) z miski do
siekania.

8. Ostroznie usun noz.

9. Usun przygotowane produkty z miski.
Podktadka anty-poslizgowa stuzy réwniez
jako szczelna pokrywka na miske do
siekania.

Wyczys$¢ blok silnika ®/przektadnia ubijaka
(D wilgotng $ciereczkg. Przektadnia nasadki
do siekania (a) moze byc ptukana pod
biezgca wodg. Nie zanurzaj przektadnia (a)
w wodzie.

Pozostate czesci mozna my¢ w zmywarce.
Nalezy jednak pamietac, zeby po
przygotowywaniu bardzo stonych potraw
dokfadnie wyptukac néz. Nalezy réwniez
uwazac aby nie przedawkowac srodkow
czyszczacych i odwapniajgcych uzywanych
w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o
intensywnych kolorach (np. marchwii)
plastikowe czesci urzagdzenia mogg sie
przebarwi¢. Przed myciem prosimy
przetrzec te czesci olejem roslinnym.

(dostepne w serwisowych Braun)

BC-5000: Urzadzenie siekajace, ildealne do
siekania duzych ilosci ale takze dobre do
przygotowywania koktajli, delikatnych
klusek, kruszenia lodu.

HC-5000: Wysokoobrotowy rozdrabniacz,
idealny do zidl, cebuli, czosnku, chili,
orzechdw itp.

Majonez (przy_uzyciu nozy miksujacych)
200—-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre, sél i pieprz
do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika
zgodnie z wyzej przedstawiong kolejnoscia.
Witozy¢ blender z nozami miksujgcymi do
pojemnika. Naciskajgc wytgcznik turbo ©),
trzymacd blender w tej pozycji do chwili az olej
zmieni konsystencje. Nastepnie, bez
wyfaczania, powoli ruszaé w gore i w dét az
majonez jest dobrze wymieszany.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.
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NasSe vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sSim narokim na kvalitu,
funkénost a design.

Pfejeme Vam hodné potéSeni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete pristroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod k
pouziti.

* Noze jsou velmi ostré!

* P¥istroj odpojte ze zasuvky vzdy, kdyz s
nim nepracujete a pfed jeho sestavovanim,
rozebiranim, ¢isténim a ukladanim.

* Pfistroj musi byt drzen z dosahu déti.

¢ Motorovou jednotku ® ani pfevodovku
pro $lehaci metlu (O neomyvejte pod

tekouci vodou, ani ji neponofujte do vody.

* Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpeénostnim standard(im.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu
smi provadét pouze odbornici v
autorizovaném servisu. Neodbornou
opravou mohou uzivateli vzniknout
zavazné Skody.

¢ Pred uvedenim do provozu zkontrolujte,
zda sitové napéti, uvedené na Stitku
pfistroje, souhlasi s napétim v mistni siti.

* P¥istroj je konstruovan pro zpracovavani
bézného mnozstvi potravin v domacnosti.

¢ Nadobku ® ani pracovni nadobku
fezaciho strojku (c) nevkladejte do
mikrovinné trouby.

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti regulované
rychlosti

© Spinac¢ zapnuti/vypnuti turbo rychlosti

© Tlagitka pro uvolnéni pracovnich dill

® Regulator rychlosti

(® Nastavec s nozem

© Nasténny drzak

® Odmérna nadobka se vzduchotésnym
vickem

(O Pfevodovka pro Slehaci metlu

@ Metla

® Rezaci strojek

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost
zpracovavani potravin, odpovidajici
nastaveni regulatoru rychlosti ®. Cim vyssi
nastaveni, tim rychlejSi zpracovani pokrmu.

Maximalni rychlost v§ak muizete zvolit pouze
stisknutim tlaéitka turbo ©. Spina¢ turbo
mUiZete také pouzit na rychlé pulzni zvySeni
rychlosti, aniz byste museli manipulovat s
regulatorem rychlosti.

Podle zpUsobu pouziti doporu¢ujeme
nasledujici nastaveni rychlosti:
Ponorny mixér 1...turbo

Rezaci strojek 1...turbo

Slehani 3..9

Tento ponorny mixér se perfekiné hodi na
pfipravu pomazanek, omacek, polévek,
majonézy a détskych jidel, stejné jako pro
mixovani napoju a mléénych koktejld.

1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec s
nozem () tak, aZ se zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte
spina¢ zapnuti/vypnuti ® nebo spinac
zapnuti/vypnuti turbo ©.

3. Chcete-li nastavec s nozem po pouziti
opét uvolnit, stisknéte tladitka © a
nastavec vytahnéte.

24

Ponorny mixér mliZzete pouzivat spolu s
praktickou odmérnou nadobkou @), ale i v

jakékoli jiné nadobce. Pokud budete chtit

mixovat pfimo v hrnci, ve kterém jste vafili,
sejméte jej nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér nepfehral.

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro pfipravu
$lehacky, snéhu z bilkd, fidkého piskotového

tésta a dezert(, pfipravovanych slehanim.

1. Nasadte $lehaci metlu @ do pfevodovky
(D a pak nasadte motorovy dil ® na
prfevodovku tak, az se zaaretuje.

2. Ponorte metlu do nadoby a pak teprve
stisknéte spina¢ zapnuti/vypnuti ®.

3. Chcete-li metlu po ukonéeni prace opét
uvolnit, stisknéte tlagitka © a pfevodovku
s metlou vytdhnéte. Pak vytahnéte metlu z
prevodovky.

Pro dosazeni optimalnich vysledk:

* Nepouzivejte nadobku (H), ale Sirsi misu.
e Zacnéte s nastavenim nizsi rychlosti.
¢ Pohybujte metlou ve sméru hodinovych

rucicek, drzte ji mirné naklonénou.

« Slehejte maximalné 400 ml vychlazené

smetany (min. 30% tuku, 4-8 °C).

* Slehejte maximalné 4 bilky.

(a) Prevodovka fezaciho
strojku

(b)NGz

(c) Pracovni nadobka
fezaciho strojku

(d)Protiskluzna
podlozka/vicko

Rezaci strojek je vynikajici pro sekéni masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky,

vlasskych i liskovych ofiSkd, mandli atd.

Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf.

tvrdého syra) pouzijte spina¢ turbo ©.

POZOR:

Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny,

jako napt. kostky ledu, muskatovy ofech,

kavova zrna a obili.

Pred pouzitim fezaciho strojku...

* Rozkrajejte maso, syr, cibuli, Cesnek,
karotku (viz tabulka strana 5)

¢ Z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte

* Z masa odstrante kosti, Slachy a
chrupavky

1. Upozornéni: Opatrné sejméte
umélohmotny kryt noze. Nz je velmi
ostry! Vzdy jej drzte za horni
umeélohmotnou ¢ast. Nz nasadte na osu
v pracovni nadobce ©. Zatladte jej dol,
az se zaaretuje. Vzdy postavte pracovni
nadobku na protiskluznou podlozku (d).

2. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

3. Nasadte pfevodovku (a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou ® jednotku do
prevodovky (a), az se zaaretuje.

5. Stisknéte spinac¢ ® nebo ©), abyste fezaci
strojek zapnuli. BEhem zpracovavani
pokrmu pfidrzujte motorovou ¢ast jednou
rukou a nadobku fezaciho strojku druhou
rukou.

6. Po pouZziti stisknéte tlacitka ©, abyste
mohli motorovou jednotku sejmout.

7. Pak sejméte pfevodovku.

8. Opatrné vyjméte niz.

9. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni
nadobky. Protiskluzna zakladna také
slouzi jako vzduchotésné vicko na
pracovni nadobku.



Motorovou jednotku ® a prevodovku pro
Slehaci metlu (D pouze otirejte vihkym
hadfikem. Pfevodovku fezaciho strojku (a)
Ize oplachnout pod tekouci vodou podle
obrazku. Neponofujte vSak prevodovku (a)
do vody. VSechny ostatni dily mGzete
umyvat v my¢ce nadobi. Pokud jste vSak
zpracovavali velmi slané pokrmy, doporu-
¢ujeme n0z oplachnout ihned. Dbejte také
na to, abyste nepredavkovali istici nebo
odvapriovaci prostfedek ve své mycce
nadobi.

Pfi zpracovani potravin, které obsahuji
barviva (napf. karotka), se mohou
umélohmotné &asti strojku zabarvit. Potfete
je pfed tim, nez je vlozite do mycky,
rostlinnym jedlym olejem.

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)
BC-5000: Néastavec s fezacim strojkem,
idealni na zpracovavani velkého mnozstvi
potravin, stejné jako na pfipravu mléénych
koktejlG, lehkych tést a drceni kostek ledu.
HC-5000: Vysokorychlostni fezaci strojek,
idedlni na bylinky, cibuli, esnek, chilli,
ofechy apod.

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citrénové Stavy nebo octa
Sal a pepf podle chuti

VSechny pfisady vlozte ve vySe uvedeném
pofadi do odmérné nadobky. Mixér ponofte
az na dno nadobky. Stisknéte spinaé

turbo © a podrzte mixér ve svislé poloze, az
olej vytvofi emulzi. Potom, aniz byste jej
vypnuli, pohybuijte jim pomalu nahoru a dolli
tak dlouho, dokud majonéza neni hotova.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

NasSe produkty su vyrobené tak, aby
zodpovedali najvyssim narokom na kvalitu,
funkénost a dizajn. Verime ze s novym
pristrojom Braun budete bez vyhrad
spokojny.

Upozornenie
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne
precitajte tento navod na pouzivanie.

* Noze su velmi ostré!

* Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked' s
nim nepracujete, pred jeho zostavovanim,
rozoberanim, Gistenim a ukladanim.

¢ Pristroj skladujte mimo dosahu deti!

e Pohonnu ¢ast ® a prevodnu jednotku
$fahaca (D neumyvajte pod teclcou
vodou, ani ich neponarajte do vody.

¢ Elektrické pristroje firmy Braun
zodpovedaju prislusnym bezpe¢nostnym
normam. Opravy na tychto pristrojoch
resp. vymenu elektrickej Sndry mézu
vykonavat len odborne zaskoleni
pracovnici. Neodbornymi zasahmi do
pristroja méze doéjst k nebezpecéenstvu
poranenia uzivatela.

¢ Pred zapojenim do siete si overte, Ci
napétie vo vasej sieti zodpoveda napétiu
uvedenému na spodnej strane pristroja.

* Pristroj je dimenzovany pre bezné
mnozstva potravin spracuvanych v
domacnosti.

¢ Tak nadobka s odmerkou ®), ako aj
nadobka na sekanie (c), nie su uréené pre
pouzitie v mikrovinej rare.

® Pohonna jednotka

Prepina¢ Zap./Vyp. pre réznu rychlost

© Prepina¢ Zap./Vyp. pre turbo rychlost

© Tlacidlo uvofriujuce pracovné diely

® Regulator rychlosti

(® Nastavec s nozom

@© Drziak na stenu

) Nadobka s odmerkou a vzduchotesnym
vrchnakom

(D Néstavec s prevodom na $fahac

@ Slahaé

® Sekaci mixér

Ked aktivujete prepinaé ®), prevadzkova
rychlost koreSponduje s nastavenim
reguldtora rychlosti ®. Vyssie nastavenie,
rychlejSie su vysledky sekania.

Avsak, maximalnu prevadzkovu rychlost
mozete dosiahnut, ked stladite prepinac
turbo ©. Tento prepinaé moZete pouzit aj
pre kratke vykonné sekanie bez potreby
manipulovat s regulatorom rychlosti.

V zavislosti na konkrétnom pouziti Vam
doporucujeme nasledovné rychlosti:

1. Rychlost 1...turbo na ruéné mieSanie
2. Rychlost 1...turbo na sekanie

3. Rychlost 3...9 na Sfahanie

Rucény ponorny mixér Braun sa perfektne
hodi na pripravu omacok, polievok,
majonéz, diétnych a dojéenskych jedal, ako
aj na pripravu mieSanych napojov a
mlie¢nych koktailov.

1. Na pohonnu jednotku ® nasadte
nastavec s nozom (), tak aby zapadol.

2. Aby ste zabranili vystrekovaniu potravin z
nadobky, najprv vlozte néz ruéného
mixéra do nadobky a az potom stlacte
prepinac¢ ® alebo turbo prepina¢ ©.

3. Po pouZiti mixéra stlacte tladidlo © a
demontujte nasadec s nozom.
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Ruény mixér mézete pouzivaf v nadobe s
odmerkou ®), ako aj vo vSetkych inych
podobnych nadobach. Ked pouzijete mixér
priamo v hrnci pri vareni zlozte hrniec zo
sporaka, aby ste predisli prehriatiu ruéného
mixéra.

Sfahac¢om @ pouzivajte len na vysfahavanie
krémov, vajecnych bielkov, pudingov a
pomazaniek

1. VlozZte $faha¢ (O do prevodnej jednotky
$fahaca (D tak, aby tento zapadol.

2. Potom nasadte prevodnu jednotku
$fahaca (D do pohonnej jednotky ®.
VloZte $fahac¢ do pokrmu a az potom mixér
pustite stlacenim tlacidla ®.

3. Po pouziti mixéra stlacte tlacidlo © a
demontujte prevodnu jednotku so
Sflahacom.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky

* Pouzite SirSie nadoby, nepouzivajte
nadobku (H).

* Zacnite s nastavenim nizSej rychlosti.

¢ Pohybujte sfahac¢om vo smeru
hodinovych ruci¢iek, drzte jej Ciastocne
nakloneny.

¢ Slahajte najviac 400ml krému
obsahujuceho minimalne 30% tuku,
schladeného na 4-8 °C.

¢ Slahajte maximalne 4 bielka

(a)Prevodna jednotka
sekaca

(b)No6z

(c) Nadoba na sekanie

(d)ProtiSmykova
podlozka/vrchnak

Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie
masa, syra, cibule, byliniek cesnaku, mrkvy,
vlagskych orechov, orieSkov, mandli atd.

Upozornenie

V sekaci nesekajte fadové kocky alebo
extrémne tvrdé potraviny, ako turecky med,
kavové zrnka, ¢okoladu atd.

Pred sekanim...

* Maéso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu pred
sekanim pokrajajte (vid tabufku na
strane 5).

* Vyluskajte orechy a odstrarite z byliniek
stebla.

* Maso vykostite a odstrarite z neho $fachy
a chrupavky.

1. Opatrne odstrarite plasticky kryt z noza
(b). Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy
ho drzte za hornu plasticku ¢ast. Vlozte
ndz hrot s strede nadoby na sekanie,
stlacte ho dolu a otoéte nim, kym
nezapadne. Nadobu na sekanie (c) vzdy
poloZte na protiSmykovu podlozku. (d).

2. Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodnu jednotku sekaca (a) na
nadobu na sekanie.

4. Nasadte pohonnu jednotku ® na
prevodnu jednotku (a), kym nezapadne.

5. Stlacte tlacidlo ® alebo ©), ¢im spustite
sekac. Pocas prevadzky drzte pohonnu
jednotku jednou rukou a nadobu na
sekanie druhou rukou.

6. Po pouziti najprv demontujte pohonnu

jednotku ® .

. Potom prevodnu jednotku sekaca (a).

. Opatrne vyberte n6z (b).

. Potom vyberte spracovavané potraviny z

nadoby na sekanie. Proti Smykova
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podlozka sa pouziva aj ako vzduchotesny
kryt na nddobu na sekanie.

Po kazdom pouZiti pristroj rozoberte a
vycistite. Pred tym ho vSak odpojte zo siete.
Pohonnu jednotku odpojte od nastavca s
nozom alebo od prevodnej jednotky Sfahaca.
Pohonnu jednotku ® a prevodovu jednotku
Sfahaca (D Gistite vyluéne len vihkou
handrou. Neponarajte ich pod vodu. Ostatné
Casti mo6zete umyvat v mycke riadu. Ak vSak
spracuvate velmi slané jedlo, musite néz a
sekac hned oplachnut.

Ked spracovavate farebné potraviny (napr.
mrkvu) €asti mixéru za plastu sa nimi mézu
zafarbit. Tieto Casti mbézete vycistit s
rastlinnym olejom, predtym ako ich vloZite do
mycky riadu.

(Toto prislusenstvo v servisnom centre firmy
Braun, avSak nie je vo vSetkych krajinach).
BC-5000: Vykonny sekaci mixér idealny na
sekanie vac¢sieho mnozstva potravin, na
pripravu kokteilov, fahSieho cesta a sekanie
kociek fadu.

HC-5000: Vysoko-rychlostny sekag, idealny
pre byliny, cibufu, cesnak, chili, orechy, atd.

200 - 250 ml oleja

1 vajce (zCtok a bielok)

1 ¢ajova lyZicka citrénovej stavy alebo octu
Sol a korenie pre chut

VlozZte v8etky ingredencie vo vyssie
uvedenom poradi do nadobky. Vlozte do
nadobky ruény mixér, zapnite ho a nechajte
ho v tejto polohe, kym olej nezhustne. Potom
pokracujte v mixovani pohybovanim mixéru
hora a dole kym sa majonéza nevysfaha do
pozadovanej podoby.

Zmeny pristroja su vyhradené.



Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda

en yuksek standartlara ulasabilmek igin
Uretilmigtir. Yeni Braun cihazinizdan memnun
kalacaginizi umariz.

Uyari
Kullanmadan énce litfen bu kullanma

talimatini dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

* El blenderinizin bigcagi ¢ok keskindir!
¢ Cihazi kullanmaniz sona erdiginde,
parcalarini ¢ikarip takarken, temizlerken

ve muhafaza ederken daima fisten gekiniz.

» Cihazi cocuklarin erigebilecegi yerlerden
uzak tutunuz.

¢ Motor kismini @ ve ¢irpici digli kutusu (D
akan suyun altinda tutmayiniz ve asla
suyun icinde temizlemeyiniz.

* Braun elektrikli aletleri en uygun givenlik
standartlarina gére imal edilmistir. Elektrikli
aletler ile ilgili her tirlG tamirat ve
degistirme islemi mutlaka yetkili teknik
servis personeli tarafindan yapiimalidir.
Yanlis ve kalitesiz onarimlar, kazalara veya
kullanicinin yaralanmasina sebep olabilir.

* Kullanmadan 6nce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda yazili olan voltaj
ile uygunlugunu kontrol ediniz.

* Bu cihaz normal ev kullanim sartlarina
uygun olarak imal edilmistir.

* Islem kabi ® ve dograyici kasesi (c) mikro
dalga firinda kullanim i¢in uygun degildir.

® Motor kismi

Degisebilir hiz ayari icin Acma/kapama
anahtar

© Turbo hiz igin Agma/kapama anahtari

© Calisan pargalar gikarma digmesi

® Degisken hiz ayarlayici

(® Blender safti

© Duvar tutucu

@ Hava gegirmez kapakli 6lglim kabi

® Girpici digli kutusu

@ Cirpicl

® Dograyici

Acma / kapama anahtarini ®) aktif hale
getirdiginiz zaman islem hizi, degisken hiz
ayarlayicinin ® durumuna gére belirlenir. Hiz
ayari yukseltildikge, dograyici daha hizlanir.
Maksimum hiz igin turbo anahtarina ©
basiniz. Ayrica, turbo anahtarini, degisken
hiz ayarlayiciy1 degistirmeden anlik hiz
degisimleri icin kullanabilirsiniz.

Uygulamaya gére, tavsiye edilen hiz ayarlar:

El blenderi 1...turbo
Dograyici  1...turbo
Cirpici 3...9

El blenderiniz ¢corba, mayonez ve bebek
mamasi hazirlamak, sos, icki ve milkshake
yapmak icin son derece uygundur.

1. Motor kismini ® blender saftina ®
kilittenene kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, calistirmadan énce, islem
yapacaginiz kaba koyunuz, daha sonra
acma/kapama anahtarina ® veya turbo
anahtarina © basarak galistiriniz.

3. Kullandiktan sonra blender saftini
cikarmak igin, digmelere © basarak
cekiniz.

El blenderinizi 6lgme kabinda veya herhangi
bir diger kap iginde kullanabilirsiniz.

Pisirme esnasinda tencere igerisinde direkt
karistirma yapmak isterseniz, el blenderinizin

isidan etkilenmemesi icin 6ncelikle
tencerenizi ocaktan indiriniz.

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak,
kek hamuru ve hazir tathlar karistirmak igin
kullaniniz.

1. Cirpictyt @, ¢irpici digli kutusu (O, igine
yerlestiriniz ve motor kismini ®, digli
kutusunun igine kilittenene kadar
oturtunuz.

2. Cirpiciyl islem yapacaginiz kaba koyunuz
ve galistirmak i¢in anahtarina ® basiniz.

3. Cirpiciyi gikartmak igin, digmelere ©),
basiniz ve ¢irpiciyi digli kutusundan
cekerek cikartiniz. Daha sonra ¢irpiciyi
digli kutusundan cekip ¢ikartiniz.

En iyi sonuca ulagmak igin:

e Olglim kabi yerine & daha genis bir iglem
kabi kullaniniz.

e Duslk hiz ayari ile baslayiniz.

* Cirpiciyl saat yoéninde, hafif egik sekilde
hareket ettiriniz.

e Enfazla 400 ml. ye kadar krema ¢irpiniz
(minimum 30% yag iceren, 4—8°C).

e Enfazla 4 yumurta beyazi ¢irpiniz.

(a) Dograyici disli
kutusu

(b) Bigak

(c) Dograma kasesi

(d) Kaymaz taban/kapak

Dograyiciniz et, peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havug, ceviz, findik, badem, vs.
dogramak icin tasarlanmistir. Sert yiyecekleri
(sert peynir gibi) dogramak icin, turbo
anahtarini © kullaniniz.

Not: Buz parcasi, hindistan cevizi, kahve
cekirdegi, tahil gibi asin sert yiyecekleri
parcalamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan énce...

* Et, peynir, sogan, sarimsak ve havuclari
pargalara ayiriniz (sayfa 5’teki tabloya
bakiniz).

¢ Yesilliklerin saplarini ve kuruyemiglerin
kabuklarini ayiriniz.

* Kemikleri, kikirdaklar ve sinirleri etten
ayirniz.

1. Uyari: Bigagin tizerindeki plastik
koruyucuyu ¢ikartiniz. Bigaklar ¢ok
keskindir.

Bicagi herzaman Ust plastik kismindan
tutunuz. Bicagi dograyici kabinin (c)
ortasindaki mile yerlestiriniz ve kilitlenene
kadar bastiriniz.

Dograma kabini herzaman kaymayan
taban (d) Gzerine koyunuz.

2. Yiyecekleri dograma kasesine koyunuz.

3. Disgli kutusunu (a) dograma kabina
koyunuz.

4. Motor kismi ® disli kutusunun (a) icine
kilitleninceye kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyi galistirmak icin agma / kapama
anahtari ® veya turbo anahtarina ©
basiniz. islem sirasinda bir elinizle motor
kismini, diger elinizle de dograyici kasesini
tutunuz.

6. Islemi tamamladiktan sonra, motor kismi
cikarmak icin ¢cikarma digmelerine ©
basiniz.

. Daha sonra digli kutusu gikartiniz.

. Dikkatlice bigagi ¢ikartiniz.

. Islemi tamamlanmig yiyecekleri dograyici

© 0 N
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kasesinden bosaltiniz. Kaymayan taban
ayni zamanda dograyici kabi i¢in hava
gecirmez kapak olarak da kullanilabilir.

Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusu (D,
temizlemek i¢in sadece nemli bez kullaniniz.
Dograyici disli kutusu (a), musluk altinda
durulanabilir. Digli kutusunu (a) kesinlikle
suya batirmayiniz.

Diger tum parcalar bulagik makinesinde
yikanabilir. Fakat, ¢cok tuzlu yiyecekleri
islemden gecirdikten sonra el blenderinizin
bicagini hemen durulamanizi tavsiye ederiz.
Ayrica, bulagik makinenizde asir dozda
temizleyici ve kire¢ dnleyici kullanmamaya
6zen gosteriniz.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri
islemden gecirdiginizde (6r: havug), aletinizin
plastik kisimlari lekelenebilir. Bu kisimlari
bulasik makinesine yerlestirmeden énce sivi
yag ile siliniz.

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her Ullkede
bulunmayabilir.)

BC-5000: Dograyici atagmani, fazla
miktardaki yiyecekleri dogramak, milkshake
yapmak, yumusak hamur hazirlamak ve buz
parcalarini kirmak icin miikemmel olarak
Uretilmigtir.

HC-5000: Yiksek hizda kiyici; sogan,
sarimsak, ve baharat ¢cirpmada idealdir.

Mayonez

(el blenderinizi kullaniniz)

200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasid1 limon suyu veya sirke, tadina
gbre tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
islem kabina koyunuz. El blenderinizi iglem
kabinin tabanina yaklastirdiktan sonra turbo
anahtarina © basarak calistiriniz. Yag tam
olarak karigsana kadar el blenderinizi bu
pozisyonda tutunuz. Mayonez glizelce karigip
akici kivamina ulasana dek el blenderinizi,
yavasca yukari ve asagiya dogru haraket
ettiriniz.

Bildirim yapiimadan degisiklik yapilabilir.
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TampoldvTa Hag eival KaTaokeuaouéva e
TIG UYNAOTEPEG IPOBLAYPAPEG TIOLOTNTAG,
AelTOUPYIKOTNTAG KAl OXedLAoNOU.
EAniCoupe va anoAadoete TN véa oag
ouokeur Braun.

Mpoooxn

NMapakaAoUpe va d1aBACETE e
TpoooXN TIG 03NYisg XPROEWG TIPIV
XPNOIMOMOINOETE TN CUCKEUN.

e Ol Aettideg eival OAU KoPpTEPEG!

e Byddlete mdvia tn ouokeun amnod Tnv
npifa 6tav dev BpiokeTtal og Aettoupyia,
TPLV TN ouvappoAdynon, v
armoouvapoAdynon, Tov kabaplopud kat
v anoBrikeuon.

e H guokeur auth TPETeL va puAdaoeTal
pakpla and natdid.

¢ Mnv Kpatdte Tov Kivntipa ® 1 To
pNXaviopd pUBUIoNG yia TO XTUTINTHPL
O kaTw and TpexoUPEVO VEPO, OUTE va
Ta Balete péoa oe vepod.

e Ol NAeKTPLKEG OUOKEUEG TNG Braun
TANpPoUV TIG LoxUouoeg TipodlaypaPpEg
npootaciag Tou katavailwtn. Ot
ETIOKEUEG 1) N AVTIKATACTAON TOU
KaAwdiou TNG CUOKeUNg TIpEmeL va
yivovTtal poévo amnod eEouctodoTnuévo
MPOOoWTIKG 0€pPIg. ETIoKEUEQ
AavBaopéveg nou dev yivovTtal anod
€10IKEUNEVO TIPOOWTIKO Uropei va
odnynoouv oe onuavTikolg KivdUvoug
yla Tov Xprotn.

e [pwv BaAete Tn ouokeun} otnv mpida,
eAéyETte €dv n 1don Tou peljuatog
avTioTolxel pe ekeivn ou avaypdgetalt
07O KATW PEPOG TNG CUCKEUNG.

e Houokeun auTr €XeLKaTaokeuaoTei yla
Vv ene&epyacia KAvoVvIK®V MoCoTHTWY
TPOPWV.

e OUTe TO doxeio pétpnong @, ouTe TO
MrtoA koyipaTog (c) dev eivat katdAAnAa
yla oUpVoUG MIKPOKUMUATWY.

® Kivntipag

Alakémnng On/Off yia Tnv emuloyn
OLAPOPETIKWV TAXUTNTWV

© Awakoémtng On/Off yia TaxUtnTa turbo

© Kouprd mou aneAeuBepmvouv Ta
eEaptipata

® PuBuiotg TaxutnTag

(B AEovag pe Aemida

@ Bdong ompIENG yia Tov Toixo

H Aoxeio HETPNONG HE AEPOOTEYEG
Karaklt

@ Mnxaviopd pUBUIONG YLla TO XTUTINTHPL

@ Xturnpt

®Koégptng

‘OTav evepyoroleite To dakomtn ® n
TaxuTnTa nou erutuyxdavetatl eivat autn
Tou €xeL NdN eTiAexOel e To puBULOTN
Taxutntag ®. ‘Oco uPnAdtepn eival n
pUBuLoN, T60O IO Ypriyopa eival Ta
aroteAéopata kommg. NMapdAa autd, n
peyaAUTepn TaxUutnTa prnopei pévo va
emiteuxBei matwvTag to dtakdmtn turbo ©.
Mnopeite emniong va xpnotyonomoeTe TO
dlakoérn turbo yia otiyulaia Aettoupyia,
Xwpig va mpéEmel va XpnOoLUoTIooeTE TO
dlakoTTN yia T pUBULION TNG TaxuInTag.

AvdAoya pe T Xprion ouvIioToUE TIG
akolouBeg pubuioelg TG TaxUuTnTag:
MiEep xelpdg 1 ... turbo

Kéoptng 1 ... turbo

Xturmtnpt 3..9

To urmAévTep eival katdAAnAo yia va
XTuttiioeTe ooUTIEG, HaylovElQ, TALDLKEG



TPOPEG, OTIWG £MIONG Kal yla TNV
TIPOETOLACIA TIOTWOV KAl IAKOELK.

1. BAAte Tov KivnTrpa ® otov d&ova pe
™ Aemida ® kal yupiote To pHEXPL VA
aocpaAioel.

2. TortoBeteiote 1O PMAévtep PE€oa oTO
doxeio kal éote 10 dlakomn on/off
1} To dlakdmn turbo ©.

3. MNa va ByAaAeTe 1O UMAEVTEP UETA TN
Xprion, meéate To Kouuri® kal Tpari&re
TpOog Ta £EW.

Mriopeite va XpnolUoTiooeTE TO
UMAEvTEP OTO doxeio pétpnong M oe
orolodnrote AAAo doxeio. Otav
XPNOLUOTIOLE(TE TO UMAEVTEP OTNV
KaToapoAda, evw payelpeleTe, ppovTioTe
Va aropaKpUVETE MPWTA TNV KAToapoAd
arnod tTnv €0Tiq, yla va anopuyeTte
utiepBEpUavon TNG CUOKEUNG 0ag.

XpnotuormoleioTe To XTUMNTNPL, HOVO Yia
va XTUTIHoEeTE KPEUEG, aompddla auymy,
TIPOTIAPACKEUAOUEVA HiyHATA KAl piyaTta
yla appdta YAUKA.

1. BAAte to XTUrN TPl @ OTO Unxaviopd
pUBUIong D Kat otn ouvéxela BAATE ToV
Klvntripa ® oTo HNXAvIopo pUBuiong
Kal yupioTe Tov HEXPL va aoPaAioel.

2. BdAte To XTUTMTAPL OTO doxeio Kal
povo téTe atriiote 1o dlakomntn ® yla
va 1o B€oeTe Og AelToupyia.

3. MNa va BydAete 1o XTUTINTHPL, TLEDTE
Toug dlakdmnrteg © Kat TpaprETe Mpog
Ta €¢€w TO PNXaviopd pubuiong. Xt
ouvéxela Tpapnr&te To XTUMNTPL Ao TO
pNnxaviopé pubuiong.

la va éxete Ta kaAUTepa duvatd

anoteAéopara:

¢ Mnv xpnotporoleite To doxeio/nedoupa,
aAAd éva HeyaAUTeEPO UTIOA.

® =gKlveioTe TNV avapelgn pe v
XapnAodtepn Taxutnta.

¢ BydAte Tov avadeutripa yupifovtag tov
Tpog ta de&ld Kal KPATWVTAG TOV
eAappd yupto.

e Xtutmiote povo uéExpL 400 ml kpuag
KpENag

e XTumioTe HOVO UEXPL TECoEPA
aompddla auywnv

(@) Mnxaviopd
puBuLong ToU
KOPTN

(b) Aertida

(c) Kevtplkd uroA
Koyipatog

(d) AvTioAlobnTIkn Bdon

O KOPTNG eival KatdAAnAog yla to
KOYIPO KPE€ATOG, TUPLOU, KPEUUUDLAV,
APWHATIKOV XOPTWV, OKOPSOU, KAPOTWYV,
Kapudlwyv, KAoTavwy, apuUyYSAAwY KATL
"a oAU oKANPEG TPOPEG (TT.X. OKANPS TUpi)
Xpnolporoleiote To dlakorn turbo ©.

Zny.:Mnv KO6BeTe TTayAKla OKANPEG
TPOPEG, OTIWG HoaxokApudo,
KOKKOUG Ka@Qé€ Kal dnunTplaka.

Mpiv TO KOYILO ...

e Koyte og HIkpdA KopdTia To Kpéag,

TO TUPi, Ta KPEUMUDLA, TO OKOPDO,

Ta KapoTa (deite Tov mivaka otn oeA. 5).

e BydATe Ta KOTOAVLA amd Ta XOPTA Kal
kabapiote Ta kKapudlia.

® BydATe Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG
kal Ta Airm anod To kpéag.

1. Npoooxn : Apalp€oTe MPOCEKTIKA TO
TMAQOTIKO KAAAUMa arod Tnv Aemnida.

H Aenida eival moAU ko@pTepry!

Na v mdvete mavta ano 1o navw
MAQOTIKO TUMa. TortoBeTeioTe TN
Aemida oTnV akida 0To KEVIPIKO UIOA
koyipaTog (c), EoTE TN TPOG TA KATW
woTou va acpalioesl. Balete mavta 1o
MToA KoyipaTtog mdvw otnv
avtioAlotnTikn Bdon (d).

2. BAATe Ta UAIKA OTO PTIOA KoyipaTog.

3. ToroBeTeioTe TO PUNXAVIOUO pUBULIONG
(@) oTo proA Koyipatog.

4. TornoBeTeioTe TOV KIVNTHPA ® OTO
unxaviopd pubuiong kat yupiote tov
HEXPL va aopalioel.

5. Migote To dlakomTn ® R © yila va BéoeTe
ToV KOPTN o€ Aettoupyia. Katd
dldpkela Tng Aettoupyiag, kpatroTte ToV
KIVNTApa He To €va XEPL Kal TO MITOA
Koyinatog pe 1o dAAo.

6. Metd ™ Xpriotn méote To dlakdmTn ©®
yla va apalp€oeTe TOV KIvnTrpa.

7. TN OUVEXELD APALIPEDTE TO UNXAVIOUO
pubuiong.

8. BydAte n Aemida pe mpoooyn.

9. ‘Enelta apalp€ote Ta UALKA TIoU €XETE
KOWYeL amnod To WroA. H avtioAlodnTikn
Bdon xpnotuelel eTiONG WG AEPOOTEYEQ
KATIAKL YO TO MTTOA.

KaBapioTe ToV KlvnTripa ® Kal Tov
UNXAvIopo pUBuiong yia to Xturmtrpt (O
MOVO pe €va Vo Tavi. To pnxaviopd
pUBULIONG ToUu KOPTN (a) Hropel va TAuBEi
otn Bpuon. Mnv BAAeTe TOV uUnxaviouod
pubulong (a) ot vepd.

‘OAa Ta uttdAowna pépn pnopoulv va
TAUBOUV oTO MAUVTHPLO. AUECWG HETA TNV
ene&epyaoia MOAU aAJUP®V TPOPWYV, Ba
mnpénel va EenMAUveTe To UNAEévTep. Eniong
PPOVTEIOTE Va PNV XPnolpoToLeiTe
uttepBoALKr} ddoM anoppuTavTikoU 1
KaBaploTIKoU aTo MAUVTHPLS 0ag.

‘Otav ene&epydleote TPOPEG e XPWHA
(m.X. KapdT10), Ta MAACTIKA PEPN TNG
OUOKeUNG eival mbavoé va ndpouv xpwpa.
Mplv ToTIOBETNOETE AUTA TA PEPN OTO
TIAUVTI}PLO, OKOUTIIOTE TA € PUTIKO AAdL.

(AlaBéoua ota eEouctodotnuéva
ouvepyela Tng Braun, éx1 Opwg o OAeq

TIG XWPEG)

BC-5000: K6p1ng, 1oxupog K6PTNG
1OaVIKOG Yla va KOYeTe peydAeg

00O TNTEG, YIa VA TIPOETOINAoETE HiypaTa
Kal yla va Bpupparioste nayo.

HC-5000: Ké¢ptng uynAng taxutntag,
10aVIKOG yla XOpTad, KpEUUUdLA, OKOPdO,
TUTMEPLEG, KAPUDLa, KATL

Maylovéla (XpnoluomnoleioTe To PMAEVIED)
200-250 ml Aad1

1 auyo (kpoko Kal aotpdadt)

1 KouT. ooUTag Xupo Aepoviou 1 EidL,
aAdTL Kal Tunépt

BdaAte OAa Ta UAIKA péoa o€ éva doxeio.
TomnoBeTeite TO UMAEVTEP XELPOG OTOV
nato Tou doxeiou. MNatriote To dlakOMTN
turbo ©. AvakateUeTe TA UAIKA UE ApYEQ
KIvrjoelg and navw npog Ta KATw HEXPL va
mm&el n paylovela.

To mpoidv uttdKelTal o€ aAAaYEQG XWPIg
nponyouuevn iposldoroinaon.

To npoidv autd eival GUUPWVO HE
TIg ipodlaypadég Tng EMC omnwg
auTég €xouv oploTei amod Tnv utt'
aptBuo 89/336/EOK Odnyia Tou
JupBouAiou kat amo Tov 73/23/EOK
Kavoviouo.
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Hawa npogykums oTBeyaeT cambim
BbICOKMM CTaHOapTam KayecTsa,
hyHKLMOHANBLHOCTK M An3anHa. Hageemcs,
Bbl B MOJTHOM Mepe byaeTe [OBOJbHbI BalLMM
HOBbLIM NMpuobpeTeHnem - brneHgepom Braun.

Mepbl Npe0CTOPOXXHOCTH

Mpexxge Yem HayaTb NONbL30BaThCA
6neHpgepom, BHUMaTeSlbHO U B NOJTHOM
o6bemMe NPoUTUTE faHHYI0 HHCTPYKLHIO.

e PexyLine nessnsa oCTpO HaTOYEHbI!

e Bcerpga oTtknioyanTe npnbop ot
MCTOYHMKA SMEKTPONUTAHUA MpU ero
cbopke, pa3bopke, YNCTKE U XPaHEHUMN.

e XpaHuTe brneHpep BHe [OCAraeMocTH
neTen.

* He npombiBaiTe 31eKTpoMoTop @ U
penykTop ans B36usaHus () B NpOTOYHOM
BOME M He Morpy>xamte ux B BOQy.

e BneHpepsbl Braun oTBevatoT
COOTBETCTBYIOLLMM TpeboBaHUAM
6e3onacHOCTU. PEMOHT Unu 3ameHy
CeTeBOro LUHypa [AOMKHbI MPOU3BOAUTb
TEeXHUYeCcKne cneumnanvcTel, MMmeloLlee
creumarnbHoe paspeLleHue.
HenpasunbHbI 1 HeKBanndUUMpoBaH-
HbI PEMOHT MOXET co3faTtb 601bLLYy0
yrpo3y 3[0pOBbIO U XM3HM NoNnb3oBaTens.

¢ [lepen nogknoveHnem bneHgepa K
CeTeBOM po3eTKe NpoBepbTe
COOTBETCTBME HaMPs>KEHUA B CETH
Hanps>KeHWIo, yKasaHHOMY Ha HUXKHeW
yacTv npubopa.

e MoLyHocTb npubopa paccyntaHa Ha
noBcefHeBHbIE MOTPEOHOCTU CEMbU B
NPUroTOBMEHUN NULLI.

¢ MepHbliii cTakaH ® v yally usmenbumTens
(c) ucnonb3soBaTtb B MMKPOBOSTHOBOW Neyn
Henb3A.

® dnekTpomoTop

MepekntoyaTenb ans pasHbIX CKOPOCTEN
© Nepekntovatens ons turbo-pexuma

© KHONMKM BLICBO6OXXAEHWS paboumnx yacTen
(® Perynatop ckopocTu BpalLeHust

® Pabouuit Ban

@ Ckoba HacTeHHOro kpenneHua 6neHoepa
(H) MepHbIi cTakaH C repMeTUYHOM KPbILLKOM
(O PepykTop (onsa B36UBaHUS)

@ BeHumnk

® UNamenbunTens

Mpu BKNIOYEHWUM NepekntoYaTens PeXxnMoB
B nonoxeHue BKJ1. ckopocTb BpaLyeHus
6yneT cOOTBETCTBOBAThL TEKYLLIEN YCTAHOBKE
perynatopa ©. Yem BbiLle YCTaHOBEHHbIW
napameTp CKOpoCTH, TeM 6orbLUe YMcho
060pOTOB M3MENTbYUTENS.

HaunbonbLuee uncno 060poToB [OCTUraeTca
TOJSBKO NPY HaXKaTUK KHOMKKU YCKOPUTENS
«turbo» ©, KOTOPYHO MOXXHO BKJHOYATH U
MUHYSi PErynaTop s KpaTkoBPEMEHHOIro
MOBbILLEHUA MOLLLHOCTMW.

B 3aBMCHMOCTM OT Lien NPUMEHEHUSA
peKOMeHOyIoTCs CrefytoLlme napameTpbl
YCTaHOBKM CKOPOCTM BpaLLEHUS:

BneHgep 1...turbo
Namenbuntens 1...turbo
BeHunk 3.9

Bnenpgep noeansHo npuroneH ons
NPUroTOBIIEHNSA COYCOB, NMOAJIMBOK, CYMOB,
ManoHe30B, OETCKOro NUTaHus, a Takke
BCEX BUOOB KOKTENNEN.

1. BcTaBbTe anekTpomMoTop ® B pabouuit
san ® #o ukcaumu.
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2. OnycTuTe 6neHpep B nocyny
(>xenaTenbHO C BbICOKUMM Kpasmu) u
HaXXmMuTe nepeknovatens ® nnm
yckopuTtens turbo ©.

3. Mo okoHYaHUK paboTbl HAXKMUTE KHOMKK
© nnsa BeicBO6OXKAEHUA paboyero Bana 1
BbIHbTE €ro 13 Nocyfbl.

BneHgep MOXHO MCnosnb30BaTh Mo
Ha3Ha4YeHWIO TaKXXe B MEPHOM CTaKaHe u
nobom gpyrom nocyge. Mpu onepauuu
nepemeLIMBaHu1s B npoLecce
npuroToBneHus 6tof KacTpronio cHavana
crefyeT BbiHYTb U3 NMeun ¢ Lesbio ybepeudb
6neHmep oT neperpesa.

Mcnonb3yiTe BEHUMK TONMbLKO AN Kpema,
AnYHoro 6enka, MOPUCTbIX CybCTaHLUMM
(BpOX>KeBOro TecTa) M roToBbIX K
ynotpebneHuno necepTos.

1. BctaebTe BeHurK O B peaykTop (D, 3aTem
BCTaBbTE PelyKTop B MOTOPHYIO YacTe B
00 hmkcauuu.

2. OnycTvTe BEHYMK B NOCYAY U TONbKO
NMOTOM H2XXKMUTE Ha KHOMKY BKtoueHus B).

3. Y106kl 0TCOEOMHUTL PEQYKTOP, HAXMUTE
Ha KHonky © 1 NOTAHUTE PemyKTop.
3aTem BbIHbTE BEHUYMK U3 pegyKTopa.

[na nonyYyeHna Hannyymx pesynbTaros

paboTbi:

* He vcnonbayiTe MepHbIi cTakaH ),
nydLue ucnonb3osaTk 60nee LWMPOKYHo
nocyny.

¢ HauunHante 06paboTKy Ha HU3KOM
CKOpOCTH.

¢ [lepemeLLanTe BEHYMK MO YaCOBOM
CTpernke, Aepxxa ee crnerka nog
HaKMoHOM.

e B36MBaViTe OAHOBPEMEHHO He bonee
400 mn oxnaxkaeHHoro kpema ¢ MuH. 30 %
copep>xaHnem xupa npu Temnepatype
4-8°C

e B36MBaViTe OAHOBPEMEHHO He bonee
4 AnYHbIX 6€1KOB

a) PegykTtop
n3menbunTens

6) Jlessue

B) Yawa

r) Mopnoxka/kpblllka
NPOTUBOCKOSbXXEHUS

NamenbunTens ngeansHo NogxoouT Ons
HapesKku Msica, cbipa, NyKa, 3eJ1eHH,
YECHOKa, MOPKOBW, MPELIKUX OPEXOB,
dyHayKa, MUHOAnNA U np.

[lns Hapesku TBepAbIX cybcTaHLUmM,
Hanpumep, cbipa, UCNONb3YNTE PEXUM
turbo ©.

MpumeyaHue: Henb3sa namenb4yaTb OYEHb
JKECTKME NPOAYyKThbl Takne Kak Kybuku nbaa,
MyCKaTHbIE Opexu, KOoperHble 3epHa U
Kpynnebil.

Mepep onepauunen H3menb4eHHA

cnepnyer ...

® nopesarb Ha KyCOYkM MSCO, ChIp,
JIYKOBULIbI, Y48CHOK, MOPKOBb (CM. Tabnmuy
Ha cTp. 5)

® ynanuTb cTebnn Tpasbl U CKOpIyny
opexoB

® ynanuTb KOCTU, CYXOXWUITUSA U LLEETUHY

1. MomHuTe: OCTOPOXXHO CHUMUTE Nna-
CTUKOBYIO KPbILIKY C HOXXEBOW BCTaBKMU.
HoxxeBas BcTaBka o4eHb ocTpas!
Bcerpa ynepxuvsaiTe ero 3a



NNacTUKOBYIO OCHOBY. HageHbTe nessue HaHHoe usgenne cooteeTcTBYET
Ha LleHTpasibHbIN CTEPXXEHb Yallm BCem TpebyembiM eBpOnencKum

o]

A6 VW POCCHIACKMM cTaHAapTam
namenbuntens (c). Haxxmute Ha Hero fo 6630NACHOCTI W FMFUEHDL.
3aMblkaHuA. Bcerga ctaebTe yally Ha
NOANIOXKY 4TOObI NpeaoTBpaTUTL Bnenpep, 600 BarT
cKonbxeHue (d). Cpgenao B VcnaHum,

2. MonoXuTe NPoayKTLI B yaLlly. BPAYH Wcnanus, Braun Espafiola S.A.,

08950 Esplugues de Llobregat,

3. Hacapgute pegykTop (a) Ha vaLuy. Enrique Granados 46, Spain

4. BcTaBbTe 2M1eKTPOMOTOp (B B yCTPOWUCTBO
penykTopa (a) 0o 3aMblKaHuS.

5. Haxxmute kHorky ® wnun © ana
BKJTIOUEHMA M3MenbumTens. B npouecce
paboTbl 0QHOM pyKoW yaepxusanTe
SMEKTPOMOTOP, a APYrow yatuy.

6. Mo okoHYaHUW paboTbl HAXKMUTE KHOMKK

© Ansa BLICBOOOXAEHUA 3EKTPOMOTOpA.

. CHUMUTE pepyKTOop.

. OCTOPO>XXHO BLIHbTE JIE3BUE.

. BbIHbTE M3MENbYEHHbIE MPOAYKThI U3
Yawu. MNoanoxka NPOTUBOCKONBXXEHUSA
TaKXe Ucnosb3yeTcsa Ans repMeTuYHoOro
3aKpbITUA YaLln.

© o N

OuunLLaiiTe MOTOPHYIO YacTb B 1 peayKTop
ans B36mBaHnsa (D TONbKO € MOMOLLbIO
BII2XXHOW TKaHW. PenykTop uamenbumntens
(a) MO>XXHO NPOMBITL NMOA CTPyEeW BOAbI.
Bce npoune petanu 6neHgepa MOXHO
NpOMbIBaThb B MNOCYAOMOEYHON MaLlMHe
npv Temnepartype He Bbille 60 rpagycos.
PexyLume nessus nocne paboTtbl B OUYEHb
CONEHOW cpefie cnegyeT nponosiockaTb
HemenneHHo. Vsberante BbICOKOM
KOHLEHTpaLMn OYUCTUTENS UM cpeacTBa
LJ1A CHATMS HAKUMKU B MOCYAOMOEYHOMN
MaLLuHe.

Mpu paboTe ¢ npogyKTamu, MMeLUMn
HacCbILLEHHbIN LIBET, HANPUMEP, MOPKOBbIO,
nnacTmaccoBble geTanv MoryT
okpaluMBaTbCsl, MO3TOMY NPef MOMKON
6neHgepa B NOCy[OMOEYHOW MaLLnHe
npoTupaviTe getanu npubopa c
nobaBneHnem pacTUTeNIbHOro macna.

(MOXHO KynnTb B CEepBUCHBIX LieHTpax
KomMnaHuu Braun; HO He BO BCeX CTpaHax)
BC-5000: gononHuTenbHas Hacagka-
M3MenbynTenb, naeansHo NOAXoauT Ans
Hape3ku 60nbLIMX 06EMOB NPOAYKTOB, a
TaKXe NPUroToBEHUA MOJOYHbIX
KOKTEMNNeN, Nerkoro Tecta u Konkun kybmkos
nega.

HC-5000: BLICOKOCKOPOCTHOM Yonmnep,
naeansHO NOAXoasaLLuiA Ana Tpas, nyka,
YecHOKa, nepLa OpexoB U T.4.

MawoHe3

200-250 mn pacTuTensHOro macna
OfIHO AWLO (C XKENTKOM)

1 cTonoBas noxxka MMMOHHOIO CoKa Unu
yKcyca, conu 1 nepua (no BKycy)

MomecTWTE BCE MHIPEQMEHTLI B MEPHbIN
CTaKaH B BbILLIEYKa3aHHON
nocnegosartensHocTU. MorpyanTe 6neHpep
00 OHa cTakaHa, BKIouuTe npnbop
nepeknioyarenem © v yaepxmsaiiTe ero

B 9TOM MONOXEHUM 0O PaCTBOPEHUA Macna.
[anee, He BbiKNoYasa 6nengep, MeaneHHo
nepemeLlanTe ero BBEPX-BHU3 A0
npuobpeTeHna MakoHe30M 0GHOPOJHOMO
uBeTa U KOHCUCTEHLIUN.

Bo3moxxHble mogudmkauum
6e3 npenBapuTENIBHOIO YBEAOMIIEHUS.
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Country of origin: Spain
Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code
located near the type plate. The first digit of the production code refers to the last
digit of the year of manufacture. The next two digits refer to the calendar week in

the year of the manufacture.

Example: “240” - The product was manufactured in week 40 of 2002.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fur dieses Gerat -
nach Wahl des Kéaufers zusétzlich zu den
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen
gegen den Verkaufer - eine Garantie von 2 Jahren
ab Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Geréates unentgeltlich alle
Méngel, die auf Material- oder Herstellungsfehlern
beruhen. Die Garantie kann in allen Landern in
Anspruch genommen werden, in denen dieses
Braun Gerét von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schéaden
durch unsachgemaBen Gebrauch, normaler
VerschleiB und Verbrauch sowie Méngel, die den
Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des Gerates
nur unerheblich beeinflussen. Bei Eingriffen durch
nicht von uns autorisierte Braun Kundendienst-
partner sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift fiir Deutschland kénnen Sie
kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate, free of charge,
any defects in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by repairing or
replacing the complete appliance as we may
choose.

This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due

to improper use, normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect on the value
or operation of the appliance. The guarantee
becomes void if repairs are undertaken by
unauthorised persons and if original Braun parts
are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand
in or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

Francais

Garantie
Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se réservant le droit de
décider si certaines piéces doivent étre réparées ou
si I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et
I'usure normale. Cette garantie devient caduque si
des réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si des pieces
de rechange ne provenant pas de Braun ont été
utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I'appareil ainsi que I'attestation de garantie a votre
revendeur ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 01.47.48.70.00 pour connaitre le Centre
Service Agréé Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie légale des
vices cachés prévue aux articles 1641 et suivants
du Code civil.

Espanol

Garantia
Braun concede a este producto 2 afios de garantia
a partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos, sin
cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo piezas,
o facilitando un aparato nuevo segun nuestro
criterio.

En el supuesto de que la reparacién no fuera
satisfactoria, el usuario tiene derecho a solicitar la
sustitucién del producto por otro igual, o a la
devolucion del precio pagado.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexion a un enchufe inadecuado, rotura,
desgaste normal por el uso que causen defectos o
una disminucion en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha de
compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por Braun o
por un distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia, dirijase
al Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas
cercano.

Solo para Espana
Servicio y reparacién: Para localizar a su Servicio
Braun mas cercano, llame al teléfono 934 01 94 40.

Servicio al consumidor: En el caso de que tenga Ud.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos que contacte con el teléfono
de éste servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia
Braun concede a este produto 2 anos de garantia a
partir da data de compra.

Dentro do periodo de garantia qualquer defeito do
aparelho, devido aos materiais ou ao seu fabrico,
serd reparado, substituindo pecas ou trocando por
um aparelho novo segundo 0 nosso critério, sem
qualquer custo.

Caso a reparagéo nao satisfaga, o utilizador tem o
direito de solicitar a substituigdo do produto por
outro igual novo ou ao reembolso do valor que
pagou.

A garantia ndo cobre avarias por utilizagéo indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligacdo a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por utilizagéo
que causem defeitos ou diminuigdo da qualidade de
funcionamento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas ndao
autorizadas ou se nao forem utilizados acessoérios
originais Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentacdo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é vélida para todos os paises onde
este produto seja distribuido por Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamacgéo ao abrigo de garantia,
dirija-se ao Servigo de Assisténcia Técnica Oficial
Braun mais préximo.

S0 para Portugal
Servico e reparacdo — Para localizar o seu Servico
Braun mais préximo, ligue para: 217 243 130

Apoio ao consumidor — No caso de surgir alguma
divida relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte por favor este servigo pelo
telefone: 808 20 00 383.
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Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati, gratuita-
mente, i guasti dell’apparecchio conseguenti a
difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario, l'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’uso
improprio del prodotto, la normale usura conse-
guente al funzionamento dello stesso, i difetti che
hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o con parti
non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di
garanzia, € necessario consegnare o far pervenire il
prodotto integro, insieme allo scontrino di acquisto,
ad un centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza autorizzato
Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten
en/of materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie, vervanging van
onderdelen of omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de
werking of waarde van het apparaat niet noemens-
waardig beinvloeden vallen niet onder de garantie.
De garantie vervalt bij reparatie door niet door ons
erkende service-afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre.

Bel 0800-gillette voor een Braun Customer Service
Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 &rs garanti pa dette produkt geeldende
fra kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil Braun
for egen regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repraesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe
effekt pa veerdien eller funktionsdygtigheden af
apparatet. Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste reparaterer
og hvor originale Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kebsbevis
til et autoriseret Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved reparasjon
eller om vi finner det hensiktsmessig & bytte hele
produktet.
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Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader p& grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets verdi og
virkemate. Garantien bortfaller dersom reparasjoner
utfores av ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjopskvittering til
naermeste autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 88 02 55 03 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun serviceverksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold
til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva &r frdn och med
inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten som &r
hénférbara till fel i material eller utférande, genom
att antingen reparera eller byta ut hela apparaten
efter eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla Iander dér denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en forsumbar inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphér att gélla om reparationer
utférs av icke behorig person eller om Brauns
originaldelar inte anvéands.

For att erhdlla service under garantitiden skall
den kompletta apparaten Idmnas in tillsammans
med inkdpskvittot, till ett auktoriserat Braun
verkstad.

Ring 020-21 33 21 for information om nérmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle mydnnamme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, etta laitetta myyd&aan ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisestd kaytosta, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo
lakkaa, jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos
laitteessa kaytetadn muita kuin alkuperaisia
varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittdd takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Liséatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Sprzedajacy gwarantuje sprawne dziatanie
sprzetu w okresie 24 miesigcy od daty wydania.
Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane
bezptatnie, przez wymieniony przez firme
Braun autoryzowany warsztat serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do
warsztatu serwisowego.

2. Reklamujacy moze wysta¢ sprzet do naprawy
do najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez
firme Braun.

Optaty transportowe zostang mu bezzwfocznie



zwrécone po uznaniu zasadnosci reklamaciji.

Na zyczenie reklamujacego sklep, ktéry

sprzedat reklamowany towar dostarczy za

reklamujgcego sprzet do warsztatu
serwisowego. Termin naprawy, w wypadku
dostarczenia przez sklep, wysytkg pocztowg
lub za innym posrednictwem ulegnie
przedtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu. Reklamujacy

powinien dostarczyé sprzet do sklepu w

oryginalnym opakowaniu fabrycznym

dodatkowo zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem wysytki
sprzetu nie podlegajg naprawom
gwarancyjnym. Reklamujacy nie moze zgdaé
gratyfikacji, jezeli niewtasciwie oznakuje lub
nieprawidtowo ubezpieczy wysytke sprzetu.

3. Okres gwarancji wydtuza sie¢ o czas naprawy
sprzetu.

4. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukgji, do ktérych
wykonania zobowigzany jest uzytkownik we
wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

5. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt uzytkownika wedtug
cennika danego warsztatu serwisowego i nie
bedzie traktowane jako ustuga gwarancyjna.

6. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane przez uzytkownika lub
posrednika dostarczajgcego sprzet do
warsztatu serwisowego,

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— niewfasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg uzytkowania, konserwacji lub
przechowywania;

— niewfasciwej lub niezgodnej z instrukcja
instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— samowolnych dokonywanych przez
uzytkownika lub inne nieuprawnione
osoby napraw;

— przerébek lub zmian konstrukcyjnych;

c) czesci szklane, zaréwki o$wietlenia.

7. Braun przestrzega przed dokonywaniem
napraw gwarancyjnych w nieautoryzowanych
zaktadach serwisowych. Stwierdzenie takiej
naprawy lub samowolnego otworzenia sprzetu
pocigga za sobg utrate gwaranciji.

8. W sprawach nieuregulowanych niniejszg karta

gwarancyjna majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po dobu 2 let
od data prodeje spotfebiteli. BEhem této zaruéni
doby bezplatné odstranime zavady na vyrobku,
zpUsobené vadami materidlu nebo chybou vyroby,
a to dle naseho rozhodnuti bud opravou nebo
vyménou celého vyrobku.

Tato zaruka plati pro vSechny zemé, kam je tento
vyrobek dodavan firmou Braun nebo jejim
autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni vznikla
nespravnym uzivanim a udrzbou, na bézné
opotfebeni, jakoz i na defekty, majici zanedbatelny
vliv na hodnotu a pouzitelnost pfistroje. Zaruka
pozbyva platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo pokud nejsou
pouzity originalni dily Braun. P¥istroj je uréen
vyhradné pro domaci pouziti. Pfi pouZziti jinym
zpUsobem nelze uplatnit zaruku.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné
vyplnén (datum prodeje, razitko prodejny a podpis
prodavace) a je-li sou¢asné s nim predlozen
prodejni doklad.

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni dobé,
predejte nebo poslete kompletni pfistroj spolu s
doklady o koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany seznam servisnich
stredisek je k dispozici v prodejnach vyrobk
Braun.

Volejte 0800 11 33 22 pro informaci o nejbliz§im
servisnim stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni kupni
smlouvy plati pfislusna zakonna ustanoveni.
Zarucni doba se prodluZuje o dobu, po kterou byl
vyrobek podle zdznamu z opravny v zaruéni
oprave.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po dobu 2
rokov odo dfia predaja spotrebitefovi. Pocas tejto
zaruénej doby bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spbsobené vadami materidlu alebo
chybou vyroby a to podfa nasho rozhodnutia bud
opravou alebo vymenou celého vyrobku.

Tato zaruka plati pre vSetky krajiny, kde tento
vyrobok dodava firma Braun alebo jej autorizovany
distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia, ktoré
vzniknu nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bezné opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju
zanedbatelny vplyv na hodnotu a pouZitie pristroja.
Zaruka straca platnost v pripade, ze vyrobok bol
mechanicky poskodeny alebo sa uskutocnili opravy
neautorizovanymi osobami alebo sa nepouZili
originalne diely Braun. Pristroj je vyhradne uréeny
na domace pouzitie. Pri pouziti inym spésobom nie
je mozné zaruku uplatnit.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list riadne
vyplneny (datum predaja, peciatka predajne a
podpis predavaca) a zaroveri s nim je predlozeny
doklad o predaji.

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaru¢nej dobe,
kompletny pristroj spolu s dokladmi o zakupeni
odovzdajte alebo zaslite do autorizovaného
servisného strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v predajniach
vyrobkov Braun.

Volajte 0800 11 33 22 a ziskate informacie o
najblizS§om servisnom stredisku Braun.

Vzhladom na pripadnd vymenu pristroja alebo na
zrudenie kupnej zmluvy platia prislusné zakonné
ustanovenia. Zaru¢na doba sa prediZuje o dobu,
pocas ktorej bol vyrobok podfa zdznamu z
opravovne v zarucnej oprave.

EAANnvika

Evvl:' nor‘ ’ a 7 2 e
MapaxwpoUpe 0o xpdvia eyydnaor, 0To NPoidv,
EeKvaVTag and tnv nuepounvia ayopds.

MéEoa otnv repiodo eyyunong KaAUTToupe, Xwpig
XPEwOM, oroladrnoTe EAATTWHA TPOEPXOUEVO
and Kakr KATaoKeUN 1] KAKIG moldTnTog UAIKO, eite
enokeualovtag eite avrikablotwvtag oASKANEnN
TN ouokeun oupdwva Pe Tnv kpion pag.

Autr) 1 eyyunonm oxUel o OAeG TIG XWPEG TIOU
nwAouvtal Ta poidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUTTTeL: KataoTpodr and Kakr
XPnron, ducioloyikr Oopd 1} eAattwuata Adyw
apélelag Tou xpnotn. H eyyunon akupwvetat av
€xouv yivel emokeugq anod pn eEouotodotnuéva
dropa n dev €xouv xpnolornoindel yviola
QavTaAaKTIKG Braun.

Ma va erutixete 0€pBIg p€oa oty Tiepiodo G
eyylunong, mapadwote 1} OTelATe TNV CUOKEUN e
mv anddelEn ayopdq oe éva EEouctodotnuévo
Katdomnpua 2€pBig g Braun.

KaAéote oto 01-9478700 yla va mAnpodopnbeite
yla to mAnoiEéatepo EEouoiodotnuévo Kartdompua
2€pBig g Braun.

Pycckuin

FapaHTHUHHble o6A3aTenbcTBa coupmbl BRAUN
[lna Bcex n3penuin Mbl faem rapaHTuio Ha asa
rofa, HauMHas ¢ MOMeHTa NMpPMobpeTeHna n3penus.
B TeyeHve rapaHTuitHOro nepmona Mbl 6ecnnaTtHo
yCTpaHWM NyTeM PeMOHTa, 3aMeHbl fetanen um
3aMeHbl BCero nsgenus nobble 3aBoAcK1e
nedeKTbl, BbI3BAHHbIE HEAO0CTAaTOYHBIM KQYeCTBOM
mMaTepuanos U1 cOOpKM.

B cnyyae HEBO3MOXXHOCTM peMOHTa B
rapaHTWUiHbIA Nepuon U3penue MoxeT ObiTb
3aMEeHeHO Ha HOBOE WM aHanorMyHoe B
CoOTBETCTBUE C 3aKOHOM O 3alUMTe Npas
notpebutenen.

[apaHTWs obpeTaeT cuny TONbLKO ecnu gata
MOKYMKX NOATBEPXKAAETCA NeYaTbio U NOANUCHI0
avnepa (marasvHa) Ha nocnefHen ctpaHule
OPUrMHaNBHOW MHCTPYKLIMK MO KCMyaTauum
BRAUN, koTopas fBnsieTcA rapaHTUMHbIM
TanoHoMm.
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OTa rapaHTusa gencTBuTeNbHA B 110604 CTpaHe B
KOTOpPYIO 9TO U3fenve nocTaBnseTcs UpmMon
BRAUN vnu1 Ha3HauyeHHbIM AUCTPUOLIOTOPOM U rae
HWKaKWe OrpaHuUYeHus No UMNopTy Unu apyrve
NpaBoBbIE NMONOXEHUS He NPEnAaTCTBYIOT
npeaocTaBNEHNIO rapaHTUHOrO 06CIYXXMBaHUSA.

OcyLLecTBIEHUE FapaHTUAHOIO 06CNyXUBaHUA He
BNUSIET Ha AaTy UCTEYEHWsi CPOKa rapaHTum.
[apaHTuA Ha 3aMeHeHHbIe YacTh UCTeKaeT B
MOMEHT UCTEYEHUS rapaHTUK Ha aHHOe n3genue.
["apaHTHA He NoKpbIBaeT NOBPEXAeHs,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHLIM UCMONb30BaHUEM (CM.
TaKxXe Cr1COK HUXe) HopMasbHbIM U3HOC
B6PUTBEHHbIX CETOK M HOXEN, AedeKThl,
oKasblBaoLLME HE3HAUNTESIbHBIV 3DEKT Ha
KkayecTBO paboThl Npubopa.

OTa rapaHTua TepaeT Cuny ecniv PeMOHT
NPOU3BOAMIICA HE YNONTHOMOYEHHbBIM Ha TO JIULIOM
1 €CIIM UCMOJIb30BaHbl HE OPUrMHaNbHbIe AeTanu
urpmel BRAUN.

B cnyvae npeabaBneHus peknamamm no
yCNOBMAM OAHHOM rapaHTuu, nepefanTe usgenve
LeJIMKOM BMECTE C rapaHTUMHLIM TanoHOM B
o060 U3 LIEHTPOB CEPBUCHOTO 06CY>KMBaHNA
umpmbl BRAUN.

Bce ppyrue TpeboBaHus, Bknoyasa TpeboBaHus
BO3MeLLIeHUA YObITKOB, UCKITIOYAOTCA, €C/IM Halla
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTAHOBJIEHA B 3aKOHHOM
nopsigke.

Peknamauuu, cBA3aHHbIE C KOMMEpPYECKUM
KOHTPaKTOM C NPOAAaBLOM He MornagatoT rnog aTy
rapaHTuio.

B cooTtBeTcTBUM C 3akoHOM PO N° 2300-1 oT
7.02.1992 r. «O 3awuTe npas noTpebutenen» u
NPUHATBHIM OOMOSNHEHMEM K 3akoHy P® o1
9.01.1996 r. «O BHECEHUW UBMEHEHUI» U
[nononHeHnn B 3akoH «O 3awuTe npas
notpebutenen» n «Kogekc PCOCP 06
aaMUHUCTPATMBHBIX NMPaBOHAPYLLEHUSX>, (hpMa
BRAUN ycTaHaenuneaeTt cpok cry>6bl Ha CBOM
13genusa paBHbIM OBYM rogam ¢ MOMeHTa
npuobpeTEHNUs UM C MOMEHTA NPOM3BOACTBA,
ecnn gaty Npofaxu yCTaHOBUTb HEBO3MOXHO.

Mapenua compmel BRAUN nsrotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BLICOKUMMU TpeboBaHUAMM
eBponenckoro kayectsa. Npu 6epexHom
MCMONMb30BaHWK U NpK cObII0AEHNM NpaBun No
aKcnnyarauum, npuobpeTeHHoe Bamu nspenve
durpmbl BRAUN, MOXET MMeTb 3HAYUTENBHO
60/bLLINIA CPOK CNYXKObI, YeM CPOK YCTAHOBMEHHbIN
B COOTBETCTBUM C POCCHMIICKMM 3aKOHOM.

Criy4au, Ha KOTOpbIE rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTCcA:

— pedekTbl, BbI3BaHHbIE POPC-MaXKOPHBIMU
obcTosATENLCTBAMM;

— WCMonb30BaHWe B NPOJPECCUOHASTbHBIX LIeNAX;

— HapyLueHve TpeboBaHWUM MHCTPYKLMK NO
aKcnnyaTauuu;

— HenpaBWNbHas ycTaHOBKA HanpsXXKeHUs
nuTaroLen ceTu (ecnm ato Tpebyetcs);

— BHECeHWe TEXHUYECKNX N3MEHEHWI;

— MexaHW4eckue NoBpexXaeHus;

— NOBPEXOEHUSA MO BUHE XKMBOTHbIX, FPbI3YHOB U
HacekoMbIX (B TOM YMCfe Cryyan HaxoXXaeHus
rPbI3YHOB U HACEKOMbIX BHYTPY NMPMOOPOB);

— Aana npubopos, paboTaiowwmx ot 6aTapeek, —
paboTa ¢ HENOAXOOALLMMMU MU UCTOLLEHHBIMU
6ataperkamu, nobble NOBpexXaeHns,
BbI3BAHHbIE UCTOLLEHHLIMU UMW TEKYLLUMMU
6aTapeirkamu (CoBeTyeM Nosb30BaTbCA TONbKO
npenoxpaHeHHbIMU OT BbITEKAHUA
6aTtapenkamu);

— [na 6puTB — CMATaA MM MOpPBaHHAA ceTka.

BHumanuve! OpuruHanbHbiv MapaHTuiHbIM TanoH
NOANEXUT U3BATUIO MPK 0OpaLLEHNN B CEPBUCHbIN
LeHTp NS rapaHTUHOro pemoHTa. Mocne
npoBefeHns peMoHTa "apaHTuiiHLIM TanoHom
6yneT SABNATLCA 3arnOoSIHEHHbIN opurMHan Jlucta
BbINOMIHEHUA PEMOHTA CO LUTaMMOM CepBUCHOr0
LieHTpa 1 NoAnUcaHHbIN noTpebutenem no
nosyyYeHnn usnenus u3 pemoHTa. TpebyiTe
npocTaBfieHnsi AaThbl BO3BpaTa U3 PEMOHTa, CPOK
rapaHTuM NpoasieBaeTCa Ha BPeMs HaxoXXOeHUs
130enunsa B CEPBUCHOM LIEHTpe.

B cnyvae BO3HMKHOBEHWS CIOXHOCTew C
BbINOJIHEHUEM FapaHTUIHOro Unn
nocnerapaHTMMHOro o6cnyXxuBaHua npocs6a
coobatb 06 aTom B MIHhopMaLMoHHyto Cnyx6y
Cepsuca curpmbl BRAUN no TenedoHy

(095) 258 62 70.
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Garantiebiiros und Kundendienstzentralen Deutschland
Braun GmbH, Kundendienst,

Guarantee and Service Centers Westerbachstr. 23 H,
61476 Kronberg,
Bureaux de garantie et centrales % 00800/ 27 28 64 63
service aprés-vente
Argentina
Oficinas de garantia y oficinas centrales Central Reparadora de Afeitadoras S.A.,
del servicio Av. Santa Fe 5270,
1425 Capital Federal,
Entidade de garantia e centros de servico @ 0800 44 44 553
Uffici e sede centrale del servizio clienti Australia
Gillette Australia Pty. Ltd.,
Garantiebureaux en service-centrales Private Bag 10, Scoresby,
Melbourne, Victoria 3179,
Garantikontorer og centrale serviceafdelinger @ 1800641820
Garanti og servicecenter Austria
Gillette Gruppe Osterreich,
Servicekontor och centrala kundtjanstplatser 1Z-NO Stid, StraBe 2,
Objekt M21,
Asiakaspalvelu ja tekninen neuvonta 2355 Wiener Neudorf,

2 00800-27 28 64 63
Punkty serwisowe

Bahrain
Pozaruéni a servisni centra Yaquby Stores,
18 Bab ALBahrain,
Pozaruéné a servisné centra P.O. Box 158,
Manama,
Garanti biirolari ve merkezi servis yerleri = 02-28 88 7
EyyuUnon ka1 EpyaoTripio eMOKEUOV Barbados
Dacosta Mannings Inc.,
FapaHTUHbIE U CEPBUCHbIE LIEHTpPbI P.O. Box 176, Pier Head, Bridgetown,

= 431-8700
Lleally &YUS 3810 Bel
elarus
Electro Service & Co Ltd.,
Chernyshevskogo str. 10 A,
220015 Minsk,
% 2856923

Belgium

Gillette Group Belgium N.V.,
J. E. Mommaertslaan 18,
1831 Diegem,

= 02/71 19 211

Bermuda

Stuart’s Ltd., Reid Street,

P.O. Box HM 2705, Hamilton OR,
= 29554 96

Brasil

Picolli Service,

Rua Tulio Teodoro de Campos, 209,
Sao Paulo - SP,

% 0800 16 26 27

Bulgaria
Stambouli Ltd.,

12, Hrist Botev Str.,
Sofia, Bulgaria

= + 359 2 528 988

Canada

Gillette Canada Company,
4 Robert Speck Parkway,
Mississauga L4Z 4C5,
Ontario,

2 (905) 566-5000

Ceska Republika
PH SERVIS sro.,

V Mezihori 2,
18000 Praha 8,

= (02) 663 105 74

Chile

Viseelec,

Braun Service Center Chile,
Av. Concha y Toro #4399,
Puente Alto,

Santiago,

= 22882518

China

Gillette (Shanghai) Sales Co. Ltd.
550 Sanlin Road, Pudong,
Shanghai 200124,

% 800 820 13 57

Colombia

Gillette de Colombia S.A.,
Calle 100 No. 9A - 39 Piso 3.
Bogota, D.C.,

% 9800-5-27286



Croatia

Iskra elektronika d.o.o.,
Bozidara Magovca 63,
10020 Zagreb,

= 1-66017 77

Cyprus

Kyriakos Papavasiliou Trading
70, Kennedy Ave.,

1663 Nicosia,

= 3572 314111

Danmark

Gillette Group Danmark A/S,
Teglholm Allé 15,

2450 Kobenhavn SV,

@ 701500 13

Djibouti (Republique de)

Ets. Nouraddine, Magasin de la Seine,
12 Place du 27 Juin, B.P. 2500,
Djibouti,

@ 3519 91

Egypt

United Sons
International Trading,

25 Makram Ebied Street,
P.O. Box 7607,

Cairo,

= 02-2740652

Espafa

Braun Espanola S.A.,

Braun Service,

Enrigue Granados, 46,

08950 Esplugues de Llobregat
(Barcelona),

@ 901 11 6184

Estonia

Servest Ltd.,

Raua 55, 10152 Tallinn,
= 627 87 39

France

Groupe Gillette France - Division Braun,
9, Place Marie Jeanne Bassot,

92693 Levallois Perret Cédex,

@ (1) 4748 70 00,

Minitel 3615 code Braun.

Great Britain

Gillette Group UK Ltd.,
Braun Consumer Service,
Great West Road,
Isleworth TW7 5NP;
Middlesex,

% 0800 783 70 10

Greece

Berson S.A.,

47, Agamemnonos,
17675 Kallithea Athens,
= 1-9 47 87 00

Guadeloupe

Ets. André Haan S.A,,

Zone Industrielle

B.P. 335, 97161 Pointe-a-Pitre,
@ 26 68 48

Hong Kong

Audio Supplies Company,
Room 506,

St. George’s Building,

2 ICE House Street,

Hong Kong,

@ 2524-9377

Hungary
Kisgep KFT,
Pannonia u. 23,
1136 Budapest,
= 13 494 955

Iceland

Verzlunin Pfaff h.f.,
Grensasvegur 13,

Box 714, 121 Reykjavik,
= 5332222

India

Braun Division,

c/o Gillette Div. Op. Pvt. Ltd.,
34, Okhla Industrial Estate,
New Delhi 110 020,

= 1168 30218
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Iran

Tehran Bouran Company
Irtuc Building,

No 874 Enghelab Ave.,
P.O. Box 15815-1391,
Tehran 11318,

%= 021 67 03 50

Ireland (Republic of)
Gavins Shaver Centre,

83/84, Lower Camden Street,
Dublin 2,

% 1800 509 448

Israel

S. Schestowitz Ltd.,
8 Shacham Str.,
Tel-Aviv, 49517,

% 1800 335 959

Italia

Servizio Consumatori Braun
Gillette Group ltaly S.p.A.,
Via G.B. Pirelli, 18,

20124 Milano,

= 02 /6678623

Jordan

Dajani Group,

Shamaisani/Sherif Jamil Bin Naser,
P.O. Box 926976,

Amman 11110,

= 962-6552 5545

Kenya

Radbone-Clark Kenya Ltd.,
P.O. Box 40833,
Nairobi-Mombasa Road,
Nairobi,

= 2823660

Korea

STC Industries Corp. Braun Division,
32, Mullae-Dong 3-KA,
Youngdeungpo-Ku,

Seoul 150-090,

% 080 258 25 89

Kuwait

Union Trading Co.,
Braun Service Center,
P.O. Box 28 Safat,
Safat Code 13001,
Kuwait,

= 04833274

Latvia
Latintertehserviss Co.,
72 Bullu Street, House 2,
Riga 1067,

= 24039 11

Lebanon

Magnet SAL - Fattal HLDG,
P.O. Box 110-773,

Beirut,

= 1512002

Libya

Al-Muddy Joint-Stock Co.,
Istanbul Street 6,

P.O. Box 4996, Tripoli,

= 21 333 3421

Lithuania
Elektronas AB,
Kareiviu 6,
2600 Vilnius,
= 2777617

Luxembourg

Sogel S.A,,

1 Dernier Sol, BP 1941,
1019 Bonnevoie,

% 40050 51

Malaysia

Gillette Malaysia Sdn. Bhd.,
Braun Customer Service,
11 A Persiaran Selangor,
40200 Shah Alam,

= 355192310

Malta

Kind’s,

287, Republic Street,
Valletta VLT04,

= 247118



Maroc

Indimar S.A.,

86, rue de Chaouia
(ex. rue Colbert),
Casablanca, 20 000,
@ 226 86 31

Martinique

Decius Absalon,

23 Rue du Vieux-Chemin,
97201 Fort-de-France,
@ 7343 15

Mauritius

J. Kalachand & Co. Ltd.,
Bld DBM Industrial Estate,
Stage 11,

Plaine Lauzun,

= 2128413

Mexico

Gillette Manufactura, S.A. de C.V./
Gillette Distribuidora, S.A. de C.V.
Atomo No. 3

Parque Industrial Naucalpan
Naucalpan de Juarez

Estado de México, C.P. 53370

% 01-800-508-58-00

Nederland

Gillette Groep Nederland BV,
Visseringlaan 20-22,

2288 ER Rijswijk,

= 070-4 13 16 58

Netherlands Antilles
Boolchand’s Ltd,
Heerenstraat 4 B,
P.O. Box 36,
Curacao, 00802,
Netherlands Antilles
= 9612262

New Zealand
Key Service Ltd.,
c/o Gillette NZ,
69 Druces Rd.,
Manakau City,
Auckland,

@ 9-262 58 35

Nippon

Braun Gillette Japan Inc.,
Siber Hegner Bldg.,

7th Floor,

89-1 Yamashita-cho, Naka-ku,
P.O. Box 247,

Yokohama 231-0023,

= 045-6817591

Norge

Gillette Group Norge AS,
Nils Hansensvei 4,

P.O. Box 79 Bryn,

0667 Oslo,

@ 022-72 8810

Oman (Sultanate of)
Naranjee Hirjee & Co. LLC.,
10 Ruwi High,

P.O. Box 9, Muscat 113,

@ 703 660

Pakistan

Gillette Pakistan Ltd.,

Dr. Ziauddin Ahmend Road,
Karachi 74200,

@ 21 56 88 930

Paraguay

Paraguay Trading S.A.,

Avda. Artigas y Cacique Cara Cara,
Asuncion,

@ 21203350/48/46

Philippines

Gillette Philippines Inc.,
Braun Service Centre
Villongco Road, Sucat,
Paranaque City,

= 28423154

Poland

Gillette Poland S.A.,
Budynek Orion,

ul. Domaniewska 41,
02-672 Warszawa,
@ 22 548 89 74

Portugal

Gillette Portuguesa, Ltd., Braun Service,

Rua Tomas da Fonseca,
Torre G-9°B,

1600-209 Lisboa,

%> 808 2 000 33

Qatar

Al Baker Trading Co.,
P.O. Box 9, Doha,

= 0415057

Réunion

Dindar Confort,

58, rue Maréchal Leclerc,
P.O. Box 12,

97400 St. Denis,

= 4012 02

Romania

Gillette Romania srl.

Calea Floreasca nr. 133-137
et1,sect,

71401 Bucuresti

= 01-2319656

Russia

RTC Sovinservice,
Rusakovskaya 7,
107140 Moscow,
% (095) 264 96 02

Saudi Arabia

Salem M. Bakhashwain Sons,
P.O. Box 743, Tabuk Street,
21421 Jeddah,

= 657 31 11

Schweiz/Suisse/Svizzera
Telion AG, Ruitistrasse 26,
8952 Schlieren,

%> 0844-88 40 10

Singapore (Republic of)

Beste (S) Pte. Ltd.,

6 Tagore Drive,

# 03-04 Tagore Industrial Building,
Singapore 787623,

@ 4 55224 22

Slovakia

Techno Servis Bratislava spol. s.r.o.,
Bajzova 11/A,

82108 Bratislava,

%= (02) 555 68 161

Slovenia

Coming d.d.,
Slovenceva 024,
1000 Ljubljana,

% 386-01-560-40-00

South Africa (Republic of)
Fixnet After Sales Service,

17B Allandale Park,

P.O. Box 5716,

Cnr Le Roux and Morkels Close,
Johannesburg 1685,

Midrand, Gauteng,

= 11 315 9260/1

St. Maarten
Ashoka,

P.O. Box 79,
Philipsburg,
Netherlands Antilles,
= 5229 31

St.Thomas
Boolchand’s Ltd.,
31 Main Street,
P.O. Box 5667,
00803 St. Thomas,
US Virgin Islands,
%= 340 776 0302

Suomi

Gillette Group Finland Oy/Braun,
P.O. Box 9,

Niittykatu 8, PL 9, 02200 Espoo,
= 09-4528 71

Sverige

Gillette Group Sverige AB,

Dept. Sweden, Stockholm Gillette
Résundavégen 12, Box 702,
16927 Solna,

= 020-21 33 21
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Syria

c/o Khalil Daoud

Amro Ibn Kalthoum Str.
Unisyria, P.O. Box 35002,
Damascus,

= 11 622 28 81

Taiwan

Audio & Electr. Supplies Ltd.,
Brothers Bldg., 10th Floor,

85 Chung Shan N Rd., Sec. 1,
Taipei (104),

% 080221630

Thailand

Gillette Thailand Limited,

109 Moo 4,

Chalongkrung Rd.,

Lamplatew Ladkrabang, Bangkok 10520,
@ 645-0800 22 16 30

Tunesie

Generale d’Equipement Industr.,
34 rue du Golfe Arabe,

Tunis, 2000,

@ 00216 171 68 80

Turkey

Gillette Sanayi ve Ticaret A.S.,

Polaris Is Merkezi, Ahi Evran Cad., No:1,
80670 Maslak, Istanbul,

@ 0212-473 75 85

United Arab Emirates
The New Store,

P.O. Box 3029,

Al Suog Street No-10,
Dubai,

@ 43 53 45 06

Uruguay

Driva S.A.,

Marcelilno Sosa 2064,
11800 Montevideo,
@ 29249576

USA

The Gillette Company - SBMC
Braun Consumer Service,

1, Gillette Park 4k-16,

Boston, MA 02127-1096,

@ 1-800-272-8611

Venezuela

Gillette de Venezuela S.A.,

Av. Blandin, Centro San Ignacio
Torre Copérnico, Piso 5

La Castellana, Caracas

@ 0800-4455388

Yemen (Republic of)
Saba Stores for Trading,
26th September Street,
P.O. Box 5278,

Taiz,

@ 967 4-25 23 80

Yugoslavia

BG Elektronik,
Bulevar revolucije 34,
11000 Beograd,

% 11 3240 030
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Braun Multiquick/Minipimer
professional

MR 5550
MR 5550 CA, MR 5550 MCA

Garantiekarte
Guarantee Card
Carte de garantie
Tarjeta de garantia
Cartao de garantia
Carta di garanzia
Garantiebewijs
Garantibevis
Kopbevis
Takuukortti

Karta gwarancyjna
Zaruéni list
Zaruény list
KdapTa eyyunoswg
FapaHTUHbIVA TanoH

s ey L3Uay

Braun Multiquick/Minipimer
professional

MR 5550
MR 5550 CA, MR 5550 MCA

Registrierkarte
Registration Card

Carte de contréle

Tarjeta de registro
Cartao de registo
Cartolina di registrazione
Registratiekaart
Registreringskort

Karta rejestracyjna
Registracni list
Registracny list

KdapTta kataxwpnoswg
PernctpauymoHHas KapToyka

Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat

Fecha de adquisicién
Data de compra
Data d’acquisto
Koopdatum
Kebsdato

Kjopsdato
Inkdpsdatum
Ostopaiva

Data zakupu
Huepounvia ayopdg
[lata nokynku

el ) é)b

Service notes

Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat

Fecha de adquisicion
Data de compra
Data d’acquisto
Koopdatum
Kjopsdato
Inképsdatum

Data zakupu
Huepounvia ayopdg
[aTta nokynku

el @U

Name und vollstandige Anschrift des Kéufers
Name and full address of purchaser

Nom et adresse compléte de |‘acheteur
Nombre y direcciéon completa del comprador
Nome e direcgdo completa do comprador
Nome e indirizzo completo dell‘acquirente
Naam en volledig adres van de koper
Kjoperens navn og adresse

K&parens namn och fullstandiga adress

Imig i nazwisko oraz adres kupujgcego
Méno a plna adresa kupujiciho

Meno a upIna adresa kupujiceho

Ovopa kal MAfipng dlevBuvolg ayopaotol
MecTo nokynku

grall LI plyeally oY1

Stempel und Unterschrift des Handlers
Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commercant

Sello y firma del proveedor

Carimbo e assinatura do vendedor

Timbro e firma del negozio

Stempel en handtekening van de handelaar
Forhandlerens stempel og underskrift
Stempel og underskrift av forhandleren
Aterforsaljares stampel och underskrift
Myyijan leima ja allekirjoitus

Pieczatka punktu sprzedazy i podpis sprzedawcy
Razitko a podpis prodeje

Pediatka a podpis predavajuceho
Zppayida kal uroypaprn KataoTpaTog
LTamn marasmHa n nognucb npoaasua

@}JJ P Ll
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Stempel und Unterschrift des Handlers
Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commergant

Sello y firma del proveedor

Carimbo e assinatura do vendedor

Timbro e firma del negozio

Stempel en handtekening van de handelaar
Stempel og underskrift av forhandleren
Aterférsaljares stampel och underskrift
Pieczatka punktu sprzedazy i podpis sprzedawcy
Razitko a podpis prodeje

Pediatka a podpis predavajuceho
Sppayida Kat uroypa@r KataoTiHaTog
LTamn marasvHa n nognvce npogdasua
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